CERTIFICADO DE GARANTIA

A Fabricante solicita ao consumidor a leitura prévia do Manual de Instrugdes para a
melhor utilizagdo do produto. A nota fiscal e o certificado de garantia sdo documentos
importantes e devem ser guardados sob efeito de garantia.

A Fabricante garante seus produtos contra defeitos de fabricagdo durante o periodo
estabelecido, contados a partir da data de entrega do produto expresso na nota fiscal de
compra. Conforme modelo a seguir:

ELETROPORTATEIS

Garantia legal* 3 Meses

Garantia adicional* 9 Meses

Garantia total** 12 Meses

*A garantia legal é de 90 dias e tem seu inicio na
data de aquisigdo do produto

**A garantia total é a soma da garantia legal mais
a garantia adicional.

A Fabricante prestard servigos de Assisténcia Técnica, tantos os gratuitos quanto os
remunerados, somente nas localidades onde mantiver Postos Autorizados. Em locais
onde ndo haja Postos Autorizados, o produto devera ser transportado, por conta e risco
do consumidor. A relagdo de Postos Autorizados estd disponivel através do site
www.philco.com.br ou através do SAC (47) 3431-0499.

Se o consumidor vier a transferir a propriedade deste produto, a garantia ficara
automaticamente transferida, respeitando o prazo de validade, contado a partir da
primeira aquisi¢do.

Produtos que necessitam de servigo de instalagdo terdo despesas e responsabilidades
por conta do consumidor. O compromisso de garantia cessara caso:

* O produto seja examinado, adulterado ou consertado fora de Assisténcia Técnica
Autorizada.

* Ocorra a utilizacdo de pega ou componente ndo original.

* O produto seja ligado em tensdo diferente daquela para qual foi projetado.

¢ O defeito seja decorrente de uso inadequado ou negligéncia do consumidor em
relagdo as instrugdes.

* Danos sejam causados por agdo de agentes da natureza (enchentes, maresia, raios, etc.).
¢ O produto seja utilizado para fins ndo domésticos.

* N3do sejam seguidas as recomendacdes de conservagdo, conforme manual.

¢ Auséncia ou adulteragdo do numero de série.

N3&o seguir estas instrugdes pode trazer risco de morte, incéndio ou choque elétrico.
*Retire o plugue da tomada elétrica antes de efetuar qualquer manutengdo no aparelho.

*N3o use adaptadores, benjamins ou T’s.
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BATEDEIRA
PLANETARIA

strativas.

Imagens merament

PARABENS, VOCE ACABA DE
ADQUIRIR UM PRODUTO
DE QUALIDADE PHILCO!

O APARELHO
DESTINA-SE
SOMENTE PARA
USO DOMESTICO

Para garantir o melhor desempenho e durabili-
dade de seu produto, recomendamos que leia
todo o manual antes de utiliza-lo e guarde-o
para eventuais consultas.

*Ndo utilize o aparelho se houver danos no
corddo elétrico, no plugue ou em outros
componentes. Para substituir pegas danifica-
das, procure a Assisténcia Técnica Autorizada
para evitar riscos.

ePara evitar choques elétricos, ndo mergulhe
o cabo elétrico, o plugue ou o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido. Isso pode
causar acidentes pessoais ou danos ao
produto.

eEste aparelho ndo foi projetado para ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de experiéncia e conheci-
mento, exceto se forem supervisionadas ou
instruidas por uma pessoa responsdvel pela
sua seguranga.

eCriangas devem ser supervisionadas para
garantir que ndo brinquem com o aparelho.
*Desligue o aparelho antes de conecta-lo ou
desconecta-lo da tomada elétrica. Nunca

puxe pelo corddo elétrico para desconectar.
Segure firmemente o plugue e entdo puxe
para desconectad-lo. Retire o plugue da
tomada ao limpar o aparelho ou ao instalar
acessorios.

¢Evite todo contato com as partes moéveis do
aparelho. Mantenha as maos, tecidos,
espatulas e outros utensilios longe dos
batedores durante o funcionamento para
evitar acidentes pessoais ou danos ao
aparelho.

e Utilize a batedeira apenas para os fins a que
se destina. Ndo use para outros propositos.
ePara ndo perder a garantia e evitar
problemas técnicos, ndo tente consertar o
aparelho. Se necessario, leve-o a Assisténcia
Técnica Autorizada.

*Ndo deixe o corddo elétrico pendente de
bordas de mesas ou balcdes, nem tocar
superficies  aquecidas, como  fogdes.
*N3o utilize a batedeira ao ar livre.



02. COMPONENTE

Batedor para

massas pesadas
(pizzas,
pastéis, etc.)

paes,

Batedor para >
claras em neve
e cremes leves

Protegdo antirrespingos

Batedor para
massas leves

(bolos e tortas)

Tigela com al¢a

Plugue e
corddo elétrico

Abertura funcional

Unidade motora

Botdo de travamento
e destravamento

velocidades

Seletor de

Imagens meramente ilustrativas.
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Certifique-se  que o
plugue esteja desconec-
tado da tomada e o

Ao retirar da embala-
gem, limpe as partes
removiveis com dagua

Para lavar, utilize uma
esponja ndo abrasiva
(lado macio) ou um

O corpo da batedeira
devera ser limpa apenas
com um pano Umido.

seletor de velocidades | | morna e detergen-te pano. Enxdgue com
na posigdo 0. (desligado) | [ neutro. agua para tirar o sabdo.
04. INSTRUCOES DE USO

ENCAIXE DA PROTECAO ANTIRRESPINGO

. Abertura
/V funcional

Com a batedeira em um
local plano verifique se o
plugue estd fora da
tomada e o seletor de
velocidades na posigdo 0.

Segure a unidade motora
e aperte o botdo indicado
para move-la para cima.

Use as guias da
protegdo antirrespingo
para encaixar girando
no sentido anti-horario.

A protecdo pode ser
encaixada com a abertura
tanto no lado do seletor de
velocidades quanto no
lado oposto. Escolha o lado
conforme sua necessidade.

ENCAIXE DO BATEDOR

ENCAIXE DA TIGELA

NS

Abertura
funcional

Alga da
tigela

=

Para encaixar o batedor,
pressione-o de baixo
para cima contra a mola
do conector e gire para a

direita até fixa-lo.

Mantenha a parte superior
da batedeira inclinada para
cima. Em seguida, encaixe a
tigela sobre a base e gire-a

no sentido hordrio até fixar.

Para o encaixe correto da tigela, posicione a alga no lado
oposto a abertura da protegdo antirrespingo, conforme
imagem acima. Observe que ha duas opgBes de encaixe:
a alga pode ficar voltada para o lado do seletor de
velocidades (opg&o 1) ou para o lado oposto (opgdo 2).

OPCAO 1

=

)

OPCAO 2

Segure a unidade motora
e aperte o botdo indicado
para move-la para baixo.

Montagem completa. Para ligar a batedeira,
coloque o plugue em uma
tomada e gire o seletor
de velocidades para a
velocidade desejada.

ARMAZENAMENTO DO CORDAO ELETRICO

ApGs o uso, armazene o corddo elétrico na abertura
localizada na parte inferior da base, onde ele pode ser
embutido e o plugue encaixado.

DICAS DE UTILIZACAO |
*Para evitar que pedacos de casca ou ovos estragados sejam incorporados a massa, quebre os ovosemum |
recipiente separado antes de mistura-los.

*N3o bata a massa em excesso. Siga sempre as indicagbes da receita.
*Para auxiliar no preparo, vocé pode utilizar a abertura funcional.

*A temperatura pode influenciar no tempo de uso da batedeira.

secos. Isso evita que a massa grude no fundo da tigela.
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05. BATEDORES

*Nunca utilize o batedor de claras em neve para ePara bater claras em neve, ajuste o seletor na

preparar massas. velocidade maxima por cerca de 5 minutos apds
*Apos adicionar os ingredientes, inicie o processo na adicionar os ingredientes.

velocidade minima por aproximadamente 10 *Evite utilizar altas velocidades ao bater massas, pois

segundos e aumente gradualmente. isso pode comprometer a textura.

06. LIMPEZA E MANUTENCAO

«Certifique-se que o seletor de velocidades esteja na posicdo "0", retire o plugue da tomada elétrica e deixe a
batedeira esfriar completamente antes de limpa-la.

ePasse um pano levemente umedecido na superficie externa da unidade motora e seque-a com um pano macio
e seco. N&o utilize produtos abrasivos, como &lcool.

eLave a tigela e os batedores com dgua morna e detergente neutro. Em seguida, seque-os. *Nunca lave a tigela
e os batedores na maquina de lavar lougas.

eLimpar a base da batedeira com um pano umedecido.

Cuidado: A batedeira ndo devera ser mergulhada em agua ou outros liquidos.

07. RECEITA

PAO CASEIRO Modo de preparo

- Cologue todos os ingredientes na tigela e misture na velocidade maxima
por aproximadamente um minuto ou até que a massa fique uniforme.

- Apds o preparo, retire a massa da tigela e separe-a em trés pedagos iguais.
- Enrole a massa e coloque na forma e cubra com papel filme, repita para as
trés porgdes.

- Deixe a massa descansar e crescer por aproximadamente uma hora.

- Retire o papel filme

- Preaquega o forno por 15 minutos a 180°C, coloque as formas no forno e
deixe assar de 30 a 45 minutos.

Ingredientes

750g de farinha

75g de azeite de oliva

390mL de dgua morna

1 colher de chd de sal

1 colher de chd de agucar

1 colher de sopa de fermento

@ O tempo de utilizagdo ndo deverd exceder 4 minutos. Faga intervalos de 10 minutos entre os ciclos
e de 4 minutos de utilizagdo.



