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BATEDEIRA PARIS MAXX PR 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Apelo Comercial Benefício 

4 velocidades + Função Turbo 
4 regulagens para melhor se adequar aos mais variados 
tipos de receitas 

2 tigelas plásticas 
Acompanha 1 tigela com 4L de capacidade e 1 com 3,1L 
de capacidade 
Ideal para preparar grandes quantidades 

3 pares de batedores 

- Claras em neve: prepara de forma rápida e eficiente 
claras em neve, chantili e maionese 
- Massas leves: bate bolos, pudins, mousses e outros 
cremes 
- Massas pesadas: ideal para preparar pizzas, panetones, 
pães doces, salgados e muito mais 

Tampa antirrespingos 
Com abertura para adicionar os ingredientes  
Maior segurança e higiene durante o uso 

Acompanha espátula acoplada 
Espátula que raspa automaticamente as paredes da 
tigela, evitando o acúmulo de massa enquanto prepara 
os alimentos 

Acompanha peneira Encaixada na tigela, facilita a adição dos ingredientes 

Botão ejetor de batedores Facilita a retirada dos batedores sem sujar as mãos 

Unidade motora removível Pode ser usada como portátil 

Botão de articulação 
Permite inclinar a unidade motora para facilitar a 

colocação ou retirada dos batedores e da tigela 
 
  

 
350W Potência  

Acompanha 

2 tigelas Plásticas 
Peneira 

Espátula 

 

4 Velocidades + 
Turbo 
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Características 

• Potência de 350W 
• 4 velocidades + botão turbo 

• 2 tigelas em plástico com capacidade para 3,1L e 4L 

• Batedores em aço inox para massas leves, clara em neve e massas pesadas; 
• Botão ejetor dos batedores 

• Botão de articulação; 

• Disponível em 127V e 220V 
• Garantia de 1 ano 

• Unidade motora pode ser usada fora da base como portátil; 

• Espátula acoplada 
• Peneira 

• Tampa da tigela 
 

 

Legenda Técnica 
  

 

Número de desenho 1533-09-00 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Origem do Item Nacional 

Empilhamento Máximo cx unit. 6 

Empilhamento Máximo cx master. 6 
* Os pesos e as dimensões das caixas têm uma tolerância de ± 3%. 

SELOS DE CONFORMIDADE 

 
 
Revisão Data Motivo da alteração 

01 25/02/2016 Alterado a espátula manual para a espátula acoplada. 

02 10/10/2016 Alterar função “pulsar” para “turbo” 

03 10/03/20 Alterar foto com botão de articulação com tampografia e atualização de informações  

04 13/04/2022 Revisão devido alteração de IPI 
 

Em virtude de constantes aperfeiçoamentos em sua linha de produtos, a Philco reserva-se o direito de proceder, sem prévio aviso, 
às modificações técnicas que julgar conveniente. 

Características Técnicas Informações Logísticas Informações Fiscais 
Tensão 

( V ) 

Potência 

( W ) 

Consumo 

( kWh ) 

Código 

Comercial 
Código de Barras  IPI (%) 7,5 

Cx. Unitária 
EAN-13 

Cx. Master 
DUN-14 

Origem NF Classificação 

127V 350 0,35 103401004 7899466415076 17899466415073 JOINVILLE 8509.40.20 

220V 350 0,35 103402004 7899466415090 17899466415097   

Garantia: 1 ANO Descrição do Produto NF 

Embalagem Peso
* 

Dimensões* ( mm ) Volume* 
( m³ ) 

Qtde 

BATEDEIRA PARIS MAXX  
127V/ 220V 

( Kg ) Alt. Larg. Prof. 

Aparelho com base 1,515 380 295 220 0,024 1 

Aparelho aberto 1,515 440 345 220 0,033 1 

Cx. unitária 1,724 276 308 234 0,019 1 

Cx. Máster 10.864 558 710 311 0,120 6 


