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O APARELHO DESTINA-SE SOMENTE PARA USO DOMESTICO



INTRODUCAO

Parabéns pela escolha de mais um produto de
nossa linha.

Para garantir o melhor desempenho de seu
produto e ndo invalidar a garantia, o usudrio
deve ler atentamente as instrugBes a seguir.
Recomenda-se ndo jogar fora este Manual de
Instruc@es. Ele deve ser guardado para eventu-
ais consultas.

Devido aos avangos tecnoldgicos e ao sistema
de produgdo por lotes, poderdo existir peque-
nas divergéncias entre o produto e alguma ilus-
tragdo ou descrigdo de funcionamento de al-
gum recurso deste Manual. Tal fato, porém, ndo
prejudica o entendimento por parte do usuario.

CUIDADOS

A Fabricante garante o bom funcionamento
deste produto. Porém, é necessdrio que sua
utilizagdo seja adequada para que o usuario
desfrute do maximo que o produto pode pro-
porcionar sem prejudicar a saude do usuario.
Os cuidados descritos a seguir e devem ser obe-
decidos.

INSTRUGCOES AO USUARIO

Muitos dos “problemas” que acometem os pro-
dutos tém como causa, ndo somente a desin-
formacgdo em relagdo ao produto, mas uma co-
nexdo equivocada por parte do usudrio. Existe
uma grande probabilidade de o usuario resolver
eventuais contratempos de operagdo ou fun-
cionamento insatisfatério do produto apenas
consultando o Manual de Instrugdes. Antes de
submeter o produto a um posto de Assisténcia
Técnica Autorizada, o usuario deve ler atenta-
mente o Manual de Instrugdo.

O ponto de exclamacdo é destinado a
alertar o usudrio para a existéncia de ins-
trugbes importantes de uso. Para reduzir
o risco de choque elétrico ou incéndio,
ndo abrir o produto.

:

Aviso: situagdes que podem prejudicar
Vocé ou terceiros.

Atengdo: situages que podem danificar
seu produto ou outro equipamento.

Nota: notas, dicas de uso ou informagdes
adicionais.

Dica: Conselhos para utilizagdo e melhor
funcionamento.



_
COMPONENTES

01. Corpo da panela.

02. Cabo do corpo da panela.

03. Cabo do tampa.

04. Vdlvula interna de fechamento.
05. Vélvula de trabalho (alivio da pressdo).
06. Tampa da panela.

07. Vélvula de Seguranca.

08. Sistema de seguranca lateral.
09. Alga do corpo da panela.

10. Anel de vedagdo.

11. Sistema de seguranca da alga.




PRIMEIRO USO OU PRECAUGOES
INICIAIS:

eRemova todo o contetdo do interior da panela
(assegure-se de que a valvula de trabalho ndo
ficou na caixa ou dentro da panela).

eleiatodas as instrugdes cuidadosamente antes
de usar a panela, especialmente “Informagdes
bdsicas”.

eRetire cuidadosamente os adesivos do corpo e
tampa e lave-a antes de usar.

e\erifique se a valvula de segurancga e a valvula
de trabalho estdo limpas.

eAplique uma fina camada de dleo comestivel
no anel de vedagdo e na borda do corpo da
panela. Isso facilitard a abertura e o fechamento
da tampa. Esse procedimento pode ser repetido
a cada uso.

eSeu produto ndo pode ir a maquina de lavar

lougas.
VITROCERAMICO

(Resisténcia elética) INDUGAO  RADIANTE

FOGOES INDICADOS:

o

GAS ELETRICO
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INFORMAGCOES BASICAS

eQuando utilizar a panela de pressdo, algumas
precaugdes bdsicas de seguranga deverdo
ser seguidas. O uso incorreto pode causar
acidentes!

eEsteja sempre atento para o fechamento
correto da sua panela de pressdo antes de usa-
la, sobrepondo os cabos da tampa e do corpo
da panela. O fechamento inadequado podera
resultar em acidente com queimaduras graves.
eNdo toque nas superficies quentes. Utilize
sempre o0s cabos e alcas de baquelite
antitérmico para manuseio.

eMantenha afastadas da panela criangas e
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou pessoas com falta
de experiéncia e conhecimento, a menos
que tenham recebido instrugdes referentes
a utilizagdo do produto ou estejam sob a
supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

e Ndo utilize a panela de pressdo em nenhum
tipo de forno e micro-ondas.

¢ Muito cuidado quando manusear a panela de
pressdo contendo liquidos quentes.
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¢ Nunca utilize a panela de pressdo para outros
usos sendo o destinado.

¢ Nunca utilize recipientes dentro da panela de
pressdo.

e Esta panela trabalha sob pressdo de 80 kPa,
seu uso improéprio pode ocasionar acidentes.
Portanto, feche a panela corretamente ao
utiliza-la. Siga as orientagdes deste manual de
instrucdes.

e Nunca utilize sua panela de pressdo sem
liquidos.

¢ A panela de pressdo é absolutamente segura,
desde que sejam seguidas as orientagbes deste
manual.

¢ O volume de agua mais alimento ndo deve
ultrapassar o nivel méximo indicado no interior
da panela.

eQuando sdo processados alimentos que se
expandem durante o cozimento, como o arroz
e vegetais secos, ndo encha a panela acima da
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metade da capacidade. O enchimento superior
pode causar entupimento da vélvula de trabalho
e ocasionar excesso de pressdo e acidentes.
eDeterminados alimentos ndo devem ser
cozidos em panela de pressdo, tais como: molho
de magd, frutas, cevadinha, mingau de aveia,
cereais diversos ou massas, pois podem fazer
espuma ou estalar, podendo obstruir a liberagdo
da pressdo (saida de vapor).

e Ao manusear utensilios quentes tenha cuidado
redobrado e se necessério utilize protegdo para
as mdos.

eSempre verifique as condi¢Bes da Valvula de
Trabalho (alivio de pressdo) antes do uso para
assegurar que ndo esteja obstruida e garanta
um bom funcionamento.

eSempre que remover o Anel de Silicone e as
Vélvulas de Trabalho e de Seguranga, tenha
cuidado para que os mesmos sejam montados
em suas posi¢des corretas.

Se houver dificuldades para abrir a tampa, isso
indica que ainda ha pressdo interna na panela.
Nesse caso, ndo force os cabos e alga. Mantenha
a Vélvula de Trabalho na posigdo correta,
conforme indicado no manual de instrugdes e
derrame dgua em temperatura ambiente sobre

a borda da tampa e da panela, nunca sobre as
valvulas. Apds isso, levante a Vélvula de Trabalho
com auxilio de um garfo para verificar se o vapor
interno foi completamente eliminado. Caso,
ainda haja pressdo, repita o procedimento até
que ndo tenha mais nenhuma saida de vapor.
eNunca use a panela de pressdo para frituras.
eQuando desejar apenas manter o calor dos
alimentos ja cozidos em sua panela de pressdo,
utilize a tampa de uma panela convencional
para isso. Nunca coloque a tampa da panela de
pressdo em posi¢des diferentes do orientado.
eEsta panela ndo deve ser manuseada
por criangas. Durante e apds o cozimento,
mantenha os cabos voltados para a drea interna
do fogdo. Criangas ndo devem circular proximas
ao fogdo quando estiver em uso.

eSua panela abrird facilmente quando a
pressdo interna estiver reduzida. Jamais force
a abertura.

eDurante o uso, os parafusos poderdo se
afrouxar devido a variagdo da temperatura.
Quando isso ocorrer reaperte-os com uma
chave apropriada (ndo fornecida com o
aparelho).

CUIDADOS

*N3o cologue em aquecimento a panela de
pressdo vazia, nem permita que toda a agua
evapore durante o cozimento.

*Observe a panela regularmente enquanto
estiver em uso.

eTenha extremo cuidado quando manusear
a panela, especialmente quando estiver com
pressao.

eEvite acidentes utilizando pecas originais
quando necessitar repor vélvulas e demais
componentes de sua panela. A reposi¢do
com pegas de outro modelo ou ndo originais,
além de perda da garantia, comprometerd o
funcionamento e podera resultar em acidentes.
*Ndo é recomendado o uso em fogareiro.
*Apds adquirir pressdo interna € indicado usar
o produto em chama média.

*Observe sempre as condigdes de uso das
diversas pecas da sua panela de pressdo. Em
caso de reposigdo, contate a fabricante em
um dos enderegos que constam no site (www.
philco.com.br) ou entre em contato com a
Central de Atendimento ao Consumidor.

eEsta panela trabalha sob pressdo de 80 kPa,



seu uso impréprio pode ocasionar acidentes.
Portanto, feche a panela corretamente ao
utiliza-1a.

eMantenha a valvula de controle de pressdo da
panela sempre limpa e, verifique se ndo estd
deformada. Essa valvula deve ser substituida a
cada 5 anos.

eTroque o anel de silicone sempre que
apresentar danos. Se estiver rachado,
deformado ou com sinais de envelhecimento,
deve ser substituido imediatamente.

eNunca modifique as valvulas de seguranga
e demais componentes. Para garantir seu
funcionamento, troque as pegas da panela
regularmente somente em postos autorizados.
Ndo utilize a panela se estiver danificada,
rachada ou com o fundo abaulado.

Para fechar a panela:

ePara fechar a panela, certifique-se de que
a seta localizada na tampa esteja apontando
para a seta localizada no cabo. Ajuste a tampa
no corpo, e gire-a no sentido hordrio até que
os cabos estejam fechados até o limite. Isso
indicard que a panela esta totalmente fechada.

eCaso a tampa ndo esteja completamente
fechada, a Vélvula Interna de fechamento ndo
serd acionada, fazendo com que a panela ndo
atinja pressdo. Portanto, certifique-se de que a
tampa esteja adequadamente fechada.
eQuando usar fogdes a gas, a panela devera
estar bem centralizada sobre o queimador para
que a chama ndo incida sobre a parede lateral e
nos cabos. No caso de uso em fogdes elétricos ou
vitroceramicos (resisténcia elétrica), certifique-
se de que a panela esteja centralizada na regido
de aquecimento para que ocorra transferéncia
e distribuicdo de calor uniforme.

Para abrir a panela:

eRemova a panela de pressdo da fonte de calor,
deixe a pressdo reduzir antes de abrir a tampa.
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Ndo jogue agua fria sobre a panela para poder
resfriar rapidamente, isso pode causar uma
redugdo brusca na pressdo interna, levando a
uma liberagdo repentina de vapor e pressao,
gerando riscos. Apenas derrame um pouco de
dgua em temperatura ambiente pelas bordas da
panela e da tampa (nunca sobre as valvulas), e
novamente levante a valvula de trabalho para
verificar se o vapor interno foi completamente
eliminado.

¢ Avdlvula de trabalho nunca deve ser retirada
enquanto a panela estiver aquecida. Apds o
resfriamento é possivel retirar a valvula com
seguranca.

e Abra a panela somente ap0s estar seguro de
que ndo ha mais pressdo interna. Para abri-la,
gire a tampa no sentido anti-horario até que a
seta da tampa esteja alinhada com a seta do
cabo.
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Vilvulas e Sistemas de Seguranga.

ePara sua maior protecdo, a Panela de Pressdo
esta equipada com as seguintes valvulas e siste-
mas de seguranga:

1. Valvula de Trabalho (alivio de pressdo):
Entrard em operagdo quando a panela atingir a
pressdo de trabalho (80 kPa- Kilo Pascal). Esta
valvula deve ser sempre conectada na posi¢do
correta de trabalho.

)

2. Valvula de Seguranga: entrard em opera-
¢do aliviando a pressdo quando a Valvula de
Trabalho estiver bloqueada. Neste caso, o pino
da Valvula desloca-se para cima, diminuindo

a pressdo interna. Quando ocorrer, desligue o
fogo, esfrie e antes de abrir a panela, certifi-
que-se de que ndo ha pressdo interna. Retire
a Valvula de Trabalho, desobstrua todos os ori-
ficios do Pino de Saida de Vapor e recoloque-o
novamente. Retorne o Pino da Vélvula de Se-
guranga na posi¢do correta (posi¢do original),
pressionando-o para baixo. Somente reinicie o
processo quando o pino estiver na posigdo ori-
ginal. Repetindo-se frequentemente a saida de
vapor pela Valvula de Seguranga, sem que haja
obstrugdo na Valvula de Trabalho, troque-a por
outra nova e original.

Correto Erradoj

Caso a valvula de seguranga entre

em funcionamento, ocorrerd a saida
de liquido e alimento do interior da
panela.

Sistema de Seguranga lateral: serd ativada
quando ocorrer obstrugdo simultdnea da
Valvula de Trabalho e da Vélvula de Seguranga,
gerando excesso de pressdo interna. Quando
ocorrer, a pressdo sera liberada pela janela
lateral da tampa, que terd o Anel de Vedacdo
parcialmente deslocado. Neste caso, desligue
o fogo e, apds a pressdo estar totalmente
liberada, abra a tampa e limpe as valvulas
de Trabalho e de Seguranga. Caso ocorra o
acionamento do sistema de seguranca lateral,
indica-se a substituicdo do anel de vedagdo.
Para substituicdo, consulte uma assisténcia
técnica.

==




Vélvula interna de fechamento: Caso a
panela ndo estiver adequadamente fechada,
essa valvula ndo permitird que a pressdo
interna eleve-se. No entanto, quando fechada
adequadamente, esta vélvula evitard a abertura
da tampa com pressdo interna. Abra a panela
somente apos estar seguro de que ndo ha mais
pressdo interna. Para abri-la, gire a tampa no
sentido anti-hordrio até que a seta da tampa
esteja alinhada com a seta do cabo.

Nunca force a abertura da sua
panela, a mesma deve ser aberta
com o minimo de esforgo. O contrario
indica que ainda pode haver pressdo
interna.

COMO USAR A PANELA DE PRESSAO
COM SEGURANCA

Apds cada uso, retire a valvula de trabalho e
verifique se os orificios estdo desobstruidos.
Caso eles ndo estejam desobstruidos, faca a
limpeza conforme tdpico abaixo:

ePegue a tampa da sua panela de pressdo,
retire a Valvula de Trabalho e posicione a tampa
contra a luz, para verificar se o Pino de Saida
de Vapor estda desobstruido. Caso ndo esteja,
limpe-o; certifique-se, olhando novamente
contra a luz. Estando todos limpos, monte a
Valvula de Trabalho.

Panela com revestimento interno e
externo de antiaderente

Os utensilios com antiaderente Redstone terdo
maior durabilidade se as instrugdes abaixo fo-
rem seguidas:

e A capacidade volumétrica maxima para co-
zimento é de % da capacidade total da peca e
estd indicado na parte interna da panela.

e Posicione os cabos dos utensilios voltados ao
centro do fogdo.
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e Em fogOes com grade, centralize a pega e ali-
nhe o cabo com a grade.

¢ Utensilios quentes devem estar fora do alcan-
ce das criangas.

e Este produto ndo pode sofrer modificagdes.

Antes de usar:

Antes do primeiro uso, lave com esponja macia,
sabdo neutro ou detergente liquido.

¢ Depois de secar, unte a area interna com 6leo
ou gordura e leve ao fogo por um ou dois minu-
tos. Deixe esfriar e lave novamente. Seu produ-
to estd pronto para uso com ou sem gordura,
sempre em fogo baixo ou médio (nunca supe-
rior a 3502C).

¢ Para mexer os alimentos use somente utensi-
lios de silicone, nylon ou madeira.

e Com 0 uso, os cabos e algas podem afrouxar
devido a dilatagdo normal dos materiais.

¢ Reaperte apenas o suficiente, sem forcar.

Limpeza:

¢ Evite a imersdo do utensilio quente em dgua
fria.
¢ Nunca utilize produtos abrasivos na lavagem.
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e Se deixar queimar alimentos, umedega a area
e reserve até que possa remover os residuos
grudados com esponja e sabdo.

e Para descarte dos produtos e embalagens siga
as orientagGes de reciclagem vigentes.

Anel de vedagdo (silicone):

e Remova o anel de vedagdo (silicone).

e Lave-o com 4gua quente e detergente neutro.
¢ Recologue-o na tampa.

e Verifique regularmente as condi¢des do anel
de vedagdo de silicone quanto ao desgaste e
substitua-o quando necessdrio.

e Para maior durabilidade do Anel de Vedagdo,
recomendamos guardar a sua panela de pres-
sdo com a tampa desconectada do produto.

DICAS DE SEGURANCA

1. Atengdo: Nunca abra a sua Panela de Pressdo
sem antes liberar toda a pressdo armazenada
na panela a fim de evitar acidentes.

2. Primeiramente coloque o alimento e
nunca ultrapasse os niveis de 4gua indicados
internamente na panela.

3. Devido a condensagdo do excesso de vapor,
poderdo aparecer gotas de dgua sobre a tampa
e o cabo.

4. No inicio do funcionamento da Panela de
Pressdo é normal a saida de vapor pela Vélvula
interna de fechamento do cabo superior. Apds
alguns instantes a valvula de trabalho entrard
em operagao.

5. Ndo bata com utensilios de cozinha na borda
da sua panela de pressdo, pois isto danificara
o antiaderente e poderd prejudicar a perfeita
vedagdo da mesma.

6. A panela nunca deve funcionar sem égua,
pois poderd danificar o anel de silicone e as
valvulas de seguranga poderdo romper.

7. Ao retirar a panela do fogo, ndo force a
tampa para abrir. Verifique a pressdo interna,
levantando a valvula de trabalho (alivio de
pressdo) com o auxilio de um garfo.

8. Ao utilizar sua panela de pressdo para frituras,
ndo use a tampa de pressdo.

9. Ao guarda-la, coloque a tampa invertida
sobre a panela de pressdo, ndo guarde sua
panela de pressdo com a tampa fechada.

10. Evite arear em excesso as garras da sua
panela, evitando assim seu desgaste.

11. Apds o uso, os parafusos poderdo se afrouxar
devido a variagdo de temperatura. Quando isso
ocorrer reaperte-os com uma chave apropriada
(ndo fornecida com o aparelho).

12. Com a tampa na posi¢ao de uso, pressionar
o gatilho do cabo (parte inferior) para tras,
fazendo com que o pino da valvula interna do
cabo esteja para baixo na posi¢do de repouso.
Isso garantira que a tampa ndo tranque no
fechamento da panela.
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TEMPOS DE COZIMENTO
Alimento a ser Quantidade de Quantidade de | Tempo de cozimento apos o
PANELA DE PRESSAO PPNO4A 4 5L cozido alimento (Kg) agua (litros) inicio da liberacdo do vapor
Os tempos de cozimento sugeridos estdo na Feijdo preto 05 2,0 24/28 min.
tabela abaixo. Alimentos cozidos acima do Feijdo branco 0,5 2,0 24/28min.
tempo necessdrio podem perder a coloragdo e P Assim que a valvula entrar
consisténcia. O tempo de cozimento dependera 0,4 0,7 em operagdo, desligue o
também do tamanho, quantidade, qualidade do fogdo. Ag_uardar por 15
alimento e da fonte de calor utilizada. minutos.
Lentilha 0,5 2,5 18/22min.
N ) Batata sem casca 1,0 1,0 13/17 min.
Sugestoes de tempos de cozimento para cortada
diferentes tipos de alimentos Aipim 1,0 1,0 21/25 min.
Beterraba (média) 1,0 1,0 21/25 min.
cortada
Tempo de cozimento a partir do mo- 7 Espigas
mento em que a vélvula de trabalho Milho verde quebradas ao 0,8 6/10 min.
entrar em funcionamento. meio.
Costela de porco 1,0 2,0 10/15 min.
Carne de porco 1,0 1,0 22/27 min.
Carne de gado 1,0 1,0 20/25 min.
Carne de frango 1,0 1,0 20/26 min.
Carne de carneiro 1,0 1,0 17/20 min.
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TEMPOS DE COZIMENTO
PANELA DE PRESSAO PPNO7A 7,0L

Os tempos de cozimento sugeridos estdo na
tabela abaixo. Alimentos cozidos acima do
tempo necessdrio podem perder a coloragdo e
consisténcia. O tempo de cozimento dependera
também do tamanho, quantidade, qualidade do
alimento e da fonte de calor utilizada.

Sugestoes de tempos de cozimento para
diferentes tipos de alimentos

Tempo de cozimento a partir do mo-
mento em que a valvula de trabalho
entrar em funcionamento.

Alimento a ser Quantidade de Quantidade de | Tempo de cozimento apos o

cozido alimento (Kg) agua (litros) inicio da liberacdo do vapor

Feijdo preto 0,8 3,0 25 min.

Feijdo branco 0,8 3,0 25min.

Arroz branco Assim que a vélvula entrar

0,6 0,8 em operacdo, desligue o
fogdo. Aguardar por 15

minutos.

Lentilha 0,5 3,0 25min.

Batata sem casca 1,5 2,0 15 min.

cortada

Aipim 1,5 2,0 22 min.

Beterraba (média) 1,5 2,0 20 min.

cortada

6 Espigas
Milho verde quebradas ao 2,0 15 min.
meio.

Costela de porco 1,3 2,0 15/20 min.

Carne de porco 1,3 1,3 27/30 min.

Carne de gado 1,3 1,3 25/30 min.

Carne de frango 1,3 1,3 25/30 min.

Carne de carneiro 1,3 1,3 20/25 min.




TABELA DE RESOLUCAO DE POSSIVEIS PROBLEMAS

PROBLEMA

Saida de vapor

PROVAVEIS CAUSA

Fechamento inadequado da tampa.

POSSIVEIS SOLUGOES

Despressurizar totalmente a panela e abrir a tampa. Ao fechar novamente verificar o

pela tampa. posicionamento adequado da tampa conforme descrito no manual de instrugées.
Anel de vedacao danificado por estar Substituir o anel de vedacao por outro anel de vedagéo original.
rasgado, endurecido, etc.
Cabos e/ou alcas frouxos. Realizar o reaperto dos cabos e/ou algas.
Valvula de Entupimento do pino da vélvula de Despressurizar totalmente a panela e abrir a tampa. Ocorrendo o bloqueio, remover o residuo com
trabalho nao trabalho. 4gua quente.
funciona.

Falta de liquido no interior da panela.

Despressurizar totalmente a panela e abrir a tampa. Repor o liquido no interior da panela e fechar
novamente.

Cabos e/ou algas

O afrouxamento dos cabos e/ou algas é

0 afrouxamento dos cabos e/ou alcas é ocasionado devido a dilatagao térmica diferenciada dos

frouxos ocasionado devido a dilatagao térmica componentes do sistema de fixacao.
diferenciada dos componentes do sistema
de fixacao.
Nao pega Verificar o anel de vedagao no pino de Encaminhar a uma assisténcia técnica autorizada.
pressao travamento.

Valvula de seguranca danificada.

Encaminhar a uma assisténcia técnica autorizada.

Anel de vedacao danificado.

Substituir o anel de vedagao por outro anel de vedagéo original.

Néo consegue
fechar a panela

As setas para fechamento da tampa e
panela nao estao alinhadas.

Alinhar as setas indicativas da tampa com a panela.

Gatilho acionado.

Colocar na posigdo inicial.

Deformacdo na tampa ou panela.

Encaminhar a uma assisténcia técnica autorizada.
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CERTIFICADO DE GARANTIA

A Fabricante solicita ao consumidor a leitura
prévia do Manual de Instrugdes para a melhor
utilizagdo do produto. A Fabricante garante seus
produtos contra defeitos de fabricagdo duran-
te o periodo estabelecido, contados a partir da
data de entrega do produto expresso na nota
fiscal de compra. Conforme modelo a seguir:

ELETRODOMESTICOS

Garantia legal* 3 Meses
Garantia adicional 9 Meses
Garantia total** 12 Meses

*Agarantialegal € de 90 dias e tem seu iniciona datade
aquisi¢ao do produto.

**A garantia total € a soma da garantia legal mais a garantia
adicional.

*Os controles remotos terdo garantia legal de
90 dias, mais 90 dias de garantia adicional, tota-
lizando 180 dias.

*Os acessorios terdo somente garantia legal de
90 dias.

eA Fabricante prestara servicos de Assisténcia
Técnica, tantos os gratuitos quanto os remune-

rados, somente nas localidades onde mantiver
Postos Autorizados.

Para que vocé exerca a garantia constante neste
certificado, sera necessario informar alguns de
seus dados pessoais, como por exemplo: nome,
CPF, endereco e telefone as nossas Assisténcias
Técnicas, a fim de que seja aberta ordem de ser-
vico. Em cumprimento a Lei Geral de Protegdo
de Dados, a fabricante informa que estes dados
poderdo ser compartilhados com nossos pres-
tadores de servigo, somente quando necessario
para a conclusdo do atendimento em garantia.
*Em locais onde ndo haja Postos Autorizados,
o produto devera ser transportado, por con-
ta e risco do consumidor. A relagdo de Postos
Autorizados estd disponivel através do site
www.philco.com.br ou através do SAC (47)
3431-0499. Se o consumidor vier a transferir
a propriedade deste produto, a garantia ficara
automaticamente transferida, respeitando o
prazo de validade, contado a partir da primeira
aquisicdo. Produtos que necessitam de servigo
de instalagdo terdo despesas e responsabilida-
des por conta do consumidor. O compromisso
de garantia cessara caso:

*0 produto seja examinado, adulterado ou con-

sertado fora de Assisténcia Técnica Autorizada.
eQOcorra a utilizagdo de pega ou componente
ndo original.

*0 produto seja ligado em tensdo diferente da-
quela para qual foi projetado.

*0 defeito seja decorrente de uso inadequado
ou negligéncia do consumidor em relagdo as
instrugdes do manual.

eDanos sejam causados por a¢do de agentes da
natureza (enchentes, maresia, raios, etc.).

*0 produto seja utilizado para fins ndo domés-
ticos.

*N3do sejam seguidas as recomendagdes de
conservagdo, conforme manual.

eAuséncia ou adulteragdo do nimero de série.
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Para ter acesso ao manual digital (em PDF),
acesse o QR Code, ou entre em contato
com o nosso SAC em hordrio comercial.
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