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Revisão Data Motivo da alteração 

   

   

 
Em virtude de constantes aperfeiçoamentos em sua linha de produtos, a Britânia reserva-se o direito de proceder, sem prévio aviso, às modificações técnicas que 
julgar conveniente.  

Centrifuga Pro2 
 

CARACTERÍSTICAS(1) IMAGEM(2) 

 

• Prepara e preserva o valor nutricional de sucos de 
frutas, legumes e hortaliças. 

• Potência de 500W 
• 4 Velocidades 
• Função Pulsar 
• Fácil de desmontar e limpar  
• Filtro em aço inoxidável 
• Trava de segurança 
• Base antiderrapante 
• Acompanha 2 copos transparentes 
• Disponível em 127V e 220V 

  
 

Cor(3): Branco 

 

APELO COMERCIAL(4) BENEFÍCIOS(5) 

4 Velocidades + Função Pulsar 
Para preparar todos os tipos de sucos de frutas, legumes e 
hortaliças 

Filtro em aço inoxidável 
Tem função de peneirar e separar as sementes e o bagaço do 
suco 

500W de potência Maior eficiência no preparo de sucos 

Trava de segurança  
Permite o funcionamento somente quando fechado e 
corretamente montado 

Base antiderrapante Segurança ao manusear o produto 

Acompanha dois copos transparentes Ideais para preparar e servir sucos 

Acessórios(6): 2 Copos transparentes, manual de instruções, certificado de 
garantia, mini folder. 

 

LEGENDA TÉCNICA(7) 

 
 

 

 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS(8) INFORMAÇÕES LOGÍSTICAS(9) INFORMAÇÕES FISCAIS(10) 

Tensão 
( V ) 

Potência 
( W ) 

Consumo 
( kWh ) 

Código 
Comercial 

Código de Barras EAN-13 IPI (%) 10% 

Cx. Unitária Cx. Master Origem NF Classificação 

127 500 0,5 064201001 7891356018848 7891356018855 JVL 8509.40.40 

220 500 0,5 064202001 7891356018862 7891356018879 JVL 8509.40.40 

  Código DUN-14 127V 17891356018852 
 

 

Garantia: 1 ano Código DUN-14 220V 17891356018876 
 

Descrição do Produto NF 

CENTRIFUGA PRO 2 
127V ou 220V 

EMBALAGEM(11) 
PESO* DIMENSÕES* ( mm ) VOLUME* 

QTDE  

( Kg ) Alt. Larg. Prof. ( m³ )  

Aparelho 2,30 280 245 185 0,013 01  

Cx. unitária 2,60 316 261 200 0,016 01  

Cx. máster 11,70 330 534 412 0,073 04  
      * Os pesos e as dimensões das caixas têm uma tolerância de ± 3%. 


