
Revisão: 02 / Data: 20/09/2011 

26/09/2011  

Revisão Data Motivo da alteração 

02 20/09/2011 Alterado medidas, foram reduzidas. 

   
 
Em virtude de constantes aperfeiçoamentos em sua linha de produtos, a Britânia reserva-se o direito de proceder, sem prévio aviso, às modificações técnicas que 

julgar conveniente.  

Batedeira Pérola preta 

CARACTERÍSTICAS(1) IMAGEM(2) 

• 4 velocidades + Função pulsar 
• 1 tigela  
• Pode ser usada como portátil 
• Tigela giratória por sistema de disco 

• Botão ejetor dos batedores 
• Plataforma basculante 

 

 
 

Cor(3): preta 

 

APELO COMERCIAL(4) BENEFÍCIOS(5) 

4 velocidades + Função Pulsar 
4 regulagens para melhor se adequar aos mais variados tipos 
de receitas 

1 tigela Com capacidade de 2,5 litros 

Tigela giratória por sistema de disco  Sistema para misturar com eficiência os ingredientes 

Botão ejetor dos batedores Para retirar os batedores sem sujar as mãos. 

Plataforma basculante Facilita o acréscimo de ingredientes e a movimentação da tigela 

1 par de batedores Ideal para o preparo de massas leves 

Corpo removível  Para uso portátil 

Acessórios(6): 1 par de batedores, folheto de instruções, certificado de 
garantia e mini folder. 

 

LEGENDA TÉCNICA(7) 

Termos e definições da ficha técnica   

 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS(8) INFORMAÇÕES LOGÍSTICAS(9) INFORMAÇÕES FISCAIS(10) 

Tensão 
( V ) 

Potência 
( W ) 

Consumo 
( kWh ) 

Código 
Comercial 

Código de Barras EAN-13 IPI (%) 10% 

Cx. Unitária Cx. Master Origem NF Classificação 

127 200 0,20 033401014 7891356036767 7891356036774 
Joinville 8509.40.20 

220 200 0,20 033402014 7891356036781 7891356036798 

  Código DUN-14 127V 17891356036764  

Garantia:  Código DUN-14 220V 17891356036788 Descrição do Produto NF 

BAT PEROLA PR 
 127V ou 220V 

EMBALAGEM(11) 
PESO* DIMENSÕES* ( mm ) VOLUME* 

QTDE  

( Kg ) Alt. Larg. Prof. ( m³ )  

Aparelho  1,7 338 330 208 0,023 1  

Cx. unitária 1,755 216 320 245 0,016 1  

Cx. máster 7,820 250 640 438 0,070 4  
      * Os pesos e as dimensões das caixas têm uma tolerância de ± 3%. 


