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Revisão Data Motivo da alteração 

01 03/10 ALTERADO CODIGO DE BARRAS POR SOLICITAÇÃO DO COMERCIAL. 

   
 
Em virtude de constantes aperfeiçoamentos em sua linha de produtos, a Britânia reserva-se o direito de proceder, sem prévio aviso, às modificações técnicas que 

julgar conveniente.  

BAT PEROLA N 

CARACTERÍSTICAS(1) IMAGEM(2) 

• 4 velocidades + pulsar 
• 1 tigela - 3.9 LITROS 
• Unidade motora pode ser usada fora da base (pode ser 

usada como portátil); 
• Tigela giratória (movimentação manual); 

• Botão ejetor dos batedores; 
• Acompanha 1 par de batedores para massas leves 
• Disponível em 127V e 220V 

 

 
 

Cor(3): PRETA 

 

APELO COMERCIAL(4) BENEFÍCIOS(5) 

4 velocidades + Função Pulsar 
4 regulagens para melhor se adequar aos mais variados tipos 
de receitas 

1 tigela Com capacidade de 3,9 litros 

Tigela giratória  Para misturar os ingredientes 

Botão ejetor dos batedores Para retirar os batedores sem sujar as mãos. 

1 par de batedores Ideal para o preparo de massas leves 

Corpo removível  Para uso portátil 

Acessórios(6): 1 par batedores para massas leves, 1 tigela, folheto de 
instrução, certificado de garantia e mini folder. 

 

LEGENDA TÉCNICA(7) 

 
 

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS(8) INFORMAÇÕES LOGÍSTICAS(9) INFORMAÇÕES FISCAIS(10) 

Tensão 
( V ) 

Potência 
( W ) 

Consumo 
( kWh ) 

Código 
Comercial 

Código de Barras EAN-13 IPI (%) 10 

Cx. Unitária Cx. Master Origem NF Classificação 

127V 200W 0,20 033401023 7891356053917 7891356053924 
Joinville 8509.40.20 

220V 200W 0,20 033402023 7891356053931 7891356053948 

  Código DUN-14 127V 17891356053914  

Garantia:  Código DUN-14 220V 17891356053938 Descrição do Produto NF 

BAT PEROLA N  
127V ou 220V 

EMBALAGEM(11) 
PESO* DIMENSÕES* ( mm ) VOLUME* 

QTDE 
 

( Kg ) Alt. Larg. Prof. ( m³ )  

Aparelho aberto 1,35 350 320 220 0,024 01  

Cx. unitária 1,48 210 315 210 0,013 01  

Cx. máster 6,50 433 425 330 0,060 04  
       

Empilhamento Máximo: 06 

 
* Os pesos e as dimensões das caixas têm uma tolerância de ± 3%. 


