Philco

SUPER PRESS GRILL

Elimina a gordura dos Prepara paes Espaco interno
alimentos quentinhos e crocantes regulavel
Grelha carnes, peixes e
vegetais
Apelo Comercial Beneficio
Muito mais saudavel Elimina a gordura dos alimentos
Alga em ago Com toque frio

Prepara paes quentinhos e crocantes

Grill e Sanduicheira . )
Grelha carnes, peixes e vegetais

Chapa de grill Chapas revestidas com material antiaderente
Espaco interno regulavel Permite prensar os alimentos mais espessos.
Luz indicadora de funcionamento Indica o funcionamento do aparelho

Possui 6 opcdes de ajuste para grelhar diversos
Controle de temperatura tipos de alimentos



Revisao: 00/Data:19/01/2015

Caracteristicas

o Faz até 6 fatias de picanha de uma so vez;

o Controle de temperatura;

o Chapas revestidas de material antiaderente;

e Chapas onduladas;

o Bandeja coletora de gordura;

e Luzes indicadoras de funcionamento e aquecimento;

o Chapa superior se ajusta conforme espessura do alimento;
o Alga em ago com toque frio;

o Porta corddo.

~ Caracteristicas Técni nformacoes Logisticas
Tensd | Poténcia = Consum Cadigo Cédigo de Barras EAN-13 IPI (%) 12
© (W) © Comercial Cx. Unitaria Cx. Master i i 3
(V) (kwh) Origem NF Classificacao
127 1500 1,50 054001013 7891356055393 7891356055409 JOINVILLE -
220 1830 1,80 054002013 7891356055416 7891356055423 8516.60.00
Cédigo DUN — 127V 17891356055390
Garantia: Codigo DUN-220V 17891356055413 Descricdo do Produto NF
Embalagem Peso Dimensdes* (mm) Volume¥* Qtde
* (m3)
(Kg) AIt. Larg. Prof.
SUPER PRESS GRILL
Aparelho 325 | 120 | 385 | 343 0,016 1 127V/ 220V
Aparelho aberto 3,25 375 385 343 0,050 1
Cx. unitaria 3,72 372 409 152 0,023 1
Cx. master 11,97 394 484 432 0,082 3

Empilhamento Maximo: 6

* Os pesos e as dimensdes das caixas tém uma tolerancia de + 3%.

Revisdo Data Motivo da alteragdo
01 19/01/2015 Alteracdo de Pesos e Medidas

Em virtude de constantes aperfeigoamentos em sua linha de produtos, a Philco reserva-se o direito de proceder, sem prévio aviso,
as modificagdes técnicas que julgar conveniente.



