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Em virtude de constantes aperfeiçoamentos em sua linha de produtos, a Britânia reserva-se o direito de proceder, sem prévio aviso, às modificações técnicas que 
julgar conveniente.  

Pipoqueira PIB 1 

CARACTERÍSTICAS(1) IMAGEM(2) 

• Faz pipoca de forma rápida, mais saudável e divertida  

• Utiliza sistema de ar quente que não necessita de óleo ou 

gordura 

• Chave de Acionamento 

• Luz indicadora de funcionamento 

• Bandeja dosadora de milho 

• Bico direcionador 

• Tampa transparente  

• Dispositivo de proteção contra superaquecimento 

• Baixo consumo de energia 

• Disponível em 127V e 220V 

• uso doméstico 

• Garantia de 6 meses  

Cor(3):  Vermelha 

 

APELO COMERCIAL(4) BENEFÍCIOS(5) 

Mais saudável Não utiliza óleo nem gordura 

Prática e rápida 
Basta colocar o milho e dentro de poucos minutos a pipoca está 

pronta para servir 

Fácil de usar Diversão para toda a família 

Bico direcionador A pipoca sai quentinha direto para a tigela 

Tampa transparente Permite visualizar a pipoca estourando 

Bandeja dosadora de milho Para a dosagem exata 

Acessórios(6): Manual de instruções, certificado de garantia, mini folder 

 

LEGENDA TÉCNICA(7) 

  

 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS(8) INFORMAÇÕES LOGÍSTICAS(9) INFORMAÇÕES FISCAIS(10) 

Tensão 
( V ) 

Potência 
( W ) 

Consumo 
( kWh ) 

Código 
Comercial 

Código de Barras EAN-13 IPI (%) 15% 

Cx. Unitária Cx. Master Origem NF Classificação 

127 1300 1,30 062551000 7891356030956 7891356030963 
Joinville 8516.79.90 

220 1250 1,25 062552000 7891356030970 7891356030987 

  Código DUN-14 127V 17891356030953  

Garantia: 6 meses Código DUN-14 220V 17891356030977 Descrição do Produto NF 

PIPOQUEIRA PIB 1  
127V ou 220V 

EMBALAGEM(11) 
PESO* DIMENSÕES* ( mm ) VOLUME* 

QTDE  

( Kg ) Alt. Larg. Prof. ( m³ )  

Aparelho  1,38 390 235 180 0,016 01  

Cx. unitária 1,84 415 265 210 0,023 01  

Cx. máster 8,46 435 545 435 0,103 04  
      * Os pesos e as dimensões das caixas têm uma tolerância de ± 3%. 
 

 


