Philco

MANUAL DE INSTRUCOES

- PANELA DE FONDUE PPEO3I .



INTRODUGAO
Parabéns pela escolha de mais um produto de nossa linha.

Para garantir o melhor desempenho de seu produto, o usuario deve ler atentamente as
instrugées a seguir. Recomenda-se ndo jogar fora este Manual de Instru¢des. Ele deve ser
guardado para eventuais consultas.

NOTA: E comum que aparelhos elétricos novos liberem uma leve fumaga ou gases durante as
primeiras vezes em que eles forem utilizados. Isso acontece em virtude do aquecimento dos
materiais e dos componentes usados na manufatura do aparelho. E normal e ndo indica a existéncia
de defeitos no aparelho.

O APARELHO DESTINA-SE SOMENTE PARA USO DOMESTICO

Para ter acesso ao manual digital (em PDF),
entre em contato com o nosso SAC em horario comercial
SAC PHILCO: (47) 3431-0499

01



CUIDADOS

+Nao utilizar o produto quando ele apresentar algum dano no cordéo elétrico, no plugue ou em

outros componentes. Para substituir qualquer peca danificada, procurar a Assisténcia Técnica

Autorizada, a fim de evitar riscos.

-Antes de usar o aparelho, certificar-se de que a voltagem da sua tomada elétrica corresponde a

indicada na etiqueta do aparelho. Sempre utilizar uma tomada elétrica com a mesma voltagem.

Retirar o plugue da tomada elétrica depois de usar o aparelho. Nunca ligar, usando tomadas

multiplas (“Ts” ou benjamins), com outros aparelhos ao mesmo tempo que a panela elétrica.

-Nao tocar nas superficies aquecidas.

+Para se proteger contra o risco de choques elétricos, ndo mergulhar o plugue, o cordéo elétrico ou

o corpo do aparelho em dgua ou em outros liquidos.

+Este aparelho nao foi projetado para ser utilizada por pessoas (incluindo criangas) com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimentos,

exceto se forem supervisionadas ou instruidas por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

+As criancas deverao ser supervisionadas, para assegurar de que ndo brinquem com o aparelho.

-Uma atencao constante sera necessaria durante o funcionamento do aparelho. Nao deixar que

este seja utilizado por criangas ou perto delas.

«Sempre retirar o plugue da tomada elétrica quando o aparelho nao estiver sendo usado e antes

de limpa-lo. Deixar a panela esfriar antes de retirar ou instalar a tigela e antes de limpa-la.

-N&o deixar o cordao elétrico pender de bordas de mesas ou perto de superficies aquecidas.

+Usar sempre a tigela original e ndo submeté-la a choques ou batidas.

-N&o usar esta panela elétrica para cozinhar alimentos acidos ou alcalinos. Também néo utiliza-la

para fins diferentes daqueles a que se destina.

+Ndo usar a panela ao ar livre.

+0 aparelho deve ser conectado a uma tomada com um contato de aterramento.

+0 aparelho ndo deve ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de controle

remoto separado.

+Ndo colocar o aparelho perto de bocas (queimadores) a gas ou elétricas ou perto de fornos

aquecidos.

+Assegurar-se de manter sempre limpo e sem gotas de agua, poeira ou outras sujeiras o espaco

entre a tigela e a placa de aquecimento (resisténcia). Caso contrério a panela ndo ird funcionar

corretamente e, em casos mais graves, seus componentes poderao queimar.

-Nao inclinar a tigela. Se isto acontecer, o fundo nao estara em contato com a placa de aquecimen-

to e suas resisténcias irdo se queimar.

-Guardar estas instrucdes para futuras consultas.

+Para ndo perder a garantia e para evitar problemas técnicos, ndo consertar o aparelho em casa.

«Quando precisar, o usudrio devera leva-lo a Assisténcia Técnica Autorizada.

+A nota fiscal e o certificado de garantia sdo documentos importantes e devem ser mantidos para

efeito de garantia.

+Antes de usar o aparelho, certificar-se de que a tenséo da sua tomada elétrica corresponde a

indicada na etiqueta do aparelho. Sempre utilizar uma tomada elétrica com a mesma tenséo.

+Ndo utilizar adaptadores e benjamins, sempre ligar o produto direto a uma tomada com o padréo

NBR5410 que esteja dimensionada para o produto em questéo (circuito elétrico), instalada por um
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eletricista habilitado.

-Se o cordao de alimentagao estéd danificado, ele deve ser substituido por um cordao especial ou
um conjunto fornecido pela Assisténcia Técnica autorizada.

» Nao toque em superficies quentes, utilize sempre um pano ou luvas resistentes ao calor quando
for mover a panela ou algum recipiente ainda quente.

» Néo toque no produtos logo apds o uso, algumas partes podem conter calor residual.

AADVERTENCIA

«Retirar o plugue da tomada elétrica antes de efetuar
qualquer manutengao no aparelho.

-Recolocar todos os componentes antes de ligar o produto.
-Ligar o plugue em uma tomada com aterramento efetivo,
conforme norma NBR5410.

«N&o usar adaptadores, benjamins ou T's.

-Nao seguir estas instrucdes pode trazer risco de morte,
incéndio ou choque elétrico.
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COMPONENTES

01. Garfos;

02. Recipientes para molhos;
03. Suporte para recipientes;
04, Seletor de temperatura;

04

05. Elemento de aquecimento;
06. Panela;
07. Aro de apoio para garfos.

imagens meramente ilustrativas



FUNCIONAMENTO

Antes da primeira utilizacao

1. Ler todas as instrugoes e as medidas de seguranca.

2.Retirar todo o material da embalagem e certificar-se de que todos os componentes foram
recebidos em perfeito estado.

3. Lavar os acessorios com detergente neutro e dgua morna. Enxaguar bem e secar completamen-
te.

4. Retirar o recipiente interno da panela e lava-lo com dgua morna e detergente neutro. Enxaguar e
secar completamente antes de instald-lo na panela.

5. Limpar o corpo do aparelho com um tecido macio umedecido.

-Nunca usar substancias abrasivas, palha de ago ou esponjas asperas.

*Nunca mergulhar o corpo do aparelho, seu cordéo de alimenta¢do ou o seu plugue em agua ou
outros liquidos.

6. Montar o aparelho, na seguinte ordem, elemento de aquecimento, suporte para recipientes,
panela e aro de apoio para garfos.

NOTA: atencdo ao montar o suporte para recipientes, pois ele tem um lado correto de encaixe os
grampos de inox devem encaixar na borda do elemento de aquecimento e os discos de encaixe dos
recipientes devem ficar voltados para baixo. (Figura 01 e 02)

7. Conectar o plugue a uma tomada elétrica.

.

Figura 01 Figura 02
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USANDO A PANELA
PASSOS BASICOS

1. Coloque a panela em uma superficie, plana, seca e resistente ao calor.

2.Ligue o plugue na tomada elétrica e escolha a temperatura desejada de acordo com a receita que
ird preparar.

NOTA: é normal que a luz indicadora de funcionamento desligue e ligue durante o processo, isso
acontece para que tenha um controle da temperatura, até que o alimento esteja cozido.

3. Coloque o dleo/creme na panela. Pré-aqueca a panela se for necessario, siga as instru¢des da
receita que vocé estd fazendo.

NOTA: para o fondue de carne, aguarde pelo menos 5 min o éleo aquecer por completo.

4. Use os garfos para espetar os alimentos e fritar no éleo ou para mergulhar no molho ou creme.
5. Ap6s servir desligue a panela girando o seletor de temperatura para a posicéo (0).

FONDUE DE CARNE / FRANGO

1. Corte a carne/frango em cubos de mais ou menos 2,5cm x 2,5cm.

ATENGAO: ap6s lavar a panela seque bem pois resquicios de agua podem fazer o 6leo espirrar.

2. Encha a panela com 6leo vegetal de sua preferéncia, aproximadamente 1L de 6leo (ou até atingir
a marcacao de min. na panela), ndo é aconselhavel substituir por manteiga, margarina, banha ou
azeite, use sempre o 6leo vegetal.

3. Coloque o aro de apoio para garfos.

4. Selecione a temperatura desejada.

NOTA: para o fondue de carne/frango o ideal é utilizar o seletor de temperatura no maximo.
Aguarde o 6leo aquecer por aproximadamente 5 min antes de iniciar a fritura.

CUIDADO: tenha muito cuidado ao manusear a panela elétrica com dleo vegetal ou outros liquidos
quentes. Nao é recomendavel cozinhar com 6leo vegetal quente com criangas por perto.

5. Utilize os garfos que acompanham a penela para espetar os pedacos de carne e frita-los.
CUIDADO: o dleo pode respingar durante o cozimento, principalmente no momento que se coloca
a carne em contato com o dleo. Procure secar os alimentos com um papel toalha antes de fritar.

6. Apos servir, volte o seletor de temperatura para a posicéo (0).

FONDUE DE QUEIJO / CHOCOLATE

1. Ligue a panela e selecione a temperatura desejada.

2. Corte o queijo ou o chocolate em pedacos bem pequenos.

4. Coloque creme de leite ou uma base de molho branco na panela e coloque os pedacos de queijo
ou chocolate aos poucos derretendo e incorporando a base.

5. Coloque o aro de apoio para garfos, e sirva-se com o auxilio dos garfos.

6. Apos servir, volte o seletor de temperatura para a posicéao (0).
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Atencao: Sempre retirar o plugue da tomada elétrica e deixar a panela esfriar totalmente antes de
limpa-la. Nao mergulhar o elemento de aquecimento em dgua ou outros liquidos.

Nunca usar solventes ou benzeno, esponjas metélicas, escovas de pléstico, detergentes fortes,
alvejantes ou tecidos contendo substancias quimicas para limpar a sua panela.

2. Usar um tecido umedecido para retirar particulas de alimento que estejam coladas no elemento
de aquecimento.

3. Limpar a panela, os garfos, o suporte para recipientes, o aro para garfos e os recipientes com uma
esponja macia, detergente e 4gua. Enxugar em seguida, removendo toda a agua.

4. Manter o cordao elétrico, o plugue, o seletor de temperatura e o elemento de aquecimento
sempre secos e limpos. Caso contrario, poderdo ocorrer acidentes.

5. Residuos na panela e nos acessérios lavaveis podem ser removidos com o axilio de 4gua morna.

ATENCAO

Ao limpar a panela, tomar muito cuidado para ndo amassar o fundo da mesma, isso pode gerar
problemas no aquecimento fazendo com que o elemento de aquecimento queime. Nao aplicar
forca no fundo da panela ao limpa-la.

«Caso a panela sofra quedas, certificar-se que a mesma nao sofreu avarias (amassados). Se notar que
a panela esté danificada, entrar em contato com uma Assisténcia Técnica Autorizada.
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RECEITAS

Fondue de Carne

Ingredientes:

250g de filé mignon por pessoa;

Sal e pimenta para temperar;

1litro de dleo vegetal.

Modo de preparo:

« Limpe a carne retirando toda a gordura
excedente.

- Corte a carne em cubos de mais ou
menos 2,5 cm. (tempere com sal e
pimenta se desejar)

» Coloque o 6leo na panela e deixe na
temperatura méaxima até esquentar por
mais ou menos 5 min.

« Espete os cubos de carnes com os
garfos e frite no 6leo quente.

Sugestao: sirva o fondue de carne com
molho tértaro, pesto, rose, molho de
alho, barbecue e demais molhos da sua
preférencia.

Fundue de Chocolate

Ingredientes:

1 barra de chocolate meio amargo 100g;
1 barra de chocolate ao leite 100g;

1 caixinha de creme de leite 200g;

1 dose de conhaque ou whisky;

Modo de preparo:

« Pique o chocolate em pedacos peque-
nos.

« Coloque o creme de leite na panela, e
deixe esquentar um pouco.

+ Adicione o chocolate aos poucos
mexendo até que tudo derreta e vire um
creme homogéneo.

- Se preferir para finalizar acrescente uma
dose de conhaque ou whisky e mexa.
Sugestdo: sirva com morangos, uvas,
bananas, abacaxi e demais frutas da sua
preferéncia.
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Fundue de Queijo - Facil

Ingredientes

1 Caixinha de creme de leite 200g;

1 Copo de requeijdo 200g;

200g de queijo muzzarella ralado;

200g de queijo provolone ralado;

200g de queijo gorgonzola picado;
(pode substituir pelos queijos da sua
preferéncia)

Noz moscada a gosto.

Modo de preparo

« Coloque o creme de leite e o requeijao
na panela, aqueca até comecar a
borbulhar.

« Acrescente 0s queijos aos poucos
deixando derreter e incorporando na
mistura, mexa até formar uma mistura

homogénea.

- Finalize com noz moscada ralada a
gosto.

Sugestao: sirva com pdo italiano,

legumes no vapor e mini batatinhas
cozidas com casca.



CERTIFICADO DE GARANTIA ELETROPORTATEIS

A Fabricante solicita ao consumidor a leitura prévia
do Manual de Instru¢des para a melhor utilizacao do
produto. A Fabricante garante seus produtos contra defei-
tos de fabricacao durante o periodo estabelecido, conta-
dos a partir da data de entrega do produto expresso na
nota fiscal de compra. Conforme modelo a seguir:

ELETROPORTATEIS
GARANTIA LEGAL* | 90 Dias
| GARANTIA ADICIONAL | 270 Dias |
| GARANTIA TOTAL™ | 360Dias |

*A GARANTIA LEGAL E DE 90 DIAS E TEM SEU INIiCIO NA
DATA DE AQUISICAO DO PRODUTO.

**A GARANTIA TOTAL E A SOMA DA GARANTIA LEGAL
MAIS A GARANTIA ADICIONAL.

«Os controles remotos terdao garantia legal de 90 dias,
mais 90 dias de garantia adicional, totalizando 180 dias.
+Os acessorios terao somente garantia legal de 90 dias.

A Fabricante prestara servicos de Assisténcia
Técnica, tantos os gratuitos quanto os remunerados,
somente nas localidades onde mantiver Postos Autoriza-
dos.

Em locais onde nao haja Postos Autorizados, o
produto devera ser transportado, por conta e risco do



consumidor. A relagdao de Postos Autorizados esta dispo-
nivel através do site www.philco.com.br ou através do
SAC (47) 3431-0499. Se o consumidor vier a transferir a
propriedade deste produto, a garantia ficara automatica-
mente transferida, respeitando o prazo de validade,
contado a partir da primeira aquisicao. Produtos que
necessitam de servico de instalacdo terao despesas e
responsabilidades por conta do consumidor. O compro-
misso de garantia cessara caso:

O produto seja examinado, adulterado ou consertado
fora de Assisténcia Técnica Autorizada.

«Ocorra a utilizacao de peca ou componente nao original.
+O produto seja ligado em tensao diferente daquela para
qual foi projetado.

O defeito seja decorrente de uso inadequado ou negli-
géncia do consumidor em relagcao as instru¢bes do
manual.

«Danos sejam causados por acao de agentes da natureza
(enchentes, maresia, raios, etc.).

+O produto seja utilizado para fins ndao domésticos.

-Ndo sejam seguidas as recomendac¢des de conservagao,
conforme manual.

«Auséncia ou adulteracao do niumero de série.

BRITANIA ELETRONICOS S.A
Rua Dona Francisca, 12.340
Bairro Pirabeiraba - Joinville - SC
CEP 89.239-270
Insc. Est. 254.861.660
CNPJ 07.019.308/0001-28
FABRICADO NA CHINA



