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INTRODUCAO

Parabéns pela escolha de mais um produto da linha Britania..
Para garantir o melhor desempenho de seu produto, ler atentamente as instrugoes
a seguir. Recomenda-se nao jogar fora este Manual de Instrugdes, guarda-lo

para eventuais consultas.

NOTA: E comum que aparelhos elétricos novos liberem uma leve fumaca ou gases
durante as primeiras vezes em que eles forem utilizados. Isso acontece devido ao
aquecimento dos materiais e componentes usados na manufatura do aparelho. E

normal e ndo indica a existéncia de defeitos no aparelho.
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MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

eNdo usar o aparelho se o corddo elétrico, o plugue ou parte do aparelho estiver
danificado. Para substituir qualquer peca danificada, procurar a Assisténcia Técnica
Autorizada.

ePara se proteger contra choques elétricos, ndo mergulhar o corddo elétrico, o plugue
nem o aparelho em dgua ou em outro liquido.

eDesconectar o plugue da tomada elétrica quando o aparelho ndo estiver em uso,
antes de limpé-la ou de instalar seus acessorios.

eSempre colocar o aparelho sobre uma superficie plana e estavel, longe de fontes de
calor.

eDepois de usar o aparelho, deixar os controles eletrénicos para a posicdo “0”.
Certificar-se de que o motor parou completamente antes de retirar a tampa.

*0 uso de acessodrios ndo recomendados para este aparelho podera causar acidentes
pessoais.

eEste aparelho ndo foi projetado para ser utilizada por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e
conhecimentos, exceto se forem supervisionadas ou instruidas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

eAs criangas deverdo ser supervisionadas, para assegurar de que ndo brinquem com
o aparelho.

eNdo deixar que o corddo elétrico fique pendente de mesas e balcGes.
eN3o usar o aparelho ao ar livre.

eDesligar o aparelho antes de mudar seus acessorios ou de se aproximar de suas
partes moveis.

eNdo deixar o corddo elétrico pender de bordas de mesas ou de balcdes, ou tocar
superficies aquecidas.

Evitar todo e qualquer contato com os componentes em movimento.

eSempre certificar-se de que o aparelho foi totalmente montado e de que a sua tampa
e os acessorios estejam na posigdo correta e bem travados antes de ligar o aparelho.

eEste aparelho possui chave de seguranga e ndo ird operar se os acessorios ndo
estiverem devidamente encaixados.

eEste aparelho possui dispositivo de protegdo contra super aquecimento que
desligara o aparelho automaticamente, aguarde em torno de 15 minutos para que o
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motor resfrie e volte a utiliza-lo

eNdo operar o aparelho por mais de 3 minutos. Apds o tempo decorrido, aguarde o
aparelho esfriar por aproximadamente 15 minutos, e entdo volte a utiliza-lo.

eAs temperaturas em volta do aparelho podem aumentar quando o mesmo estiver em
operacao tenha cuidado ao manusear.

eSeja extremamente cuidadoso quando manusear as laminas especialmente
enquanto estiver montando, desmontando e limpando, pois as laminas sdo muito
afiadas.

eNunca posicione o aparelho perto de saidas de gas ou préximo de dreas com grande
intensidade de calor como fornos e fogdes

eCaso o alimento fique preso ndo utilizar os dedos para empurra-los. Sempre usar o
pildo para empurrar o alimento para baixo. Se isto ndo for possivel, desligar o
aparelho e desconectar o seu plugue da tomada elétrica. Em seguida, desmontar o
aparelho para retirar o alimento que ficou preso.

ePara ndo perder a garantia e evitar problemas técnicos, ndo tentar consertar o
aparelho. Se necessario, leva-lo a Assisténcia Técnica Autorizada.

eA nota fiscal e o certificado de garantia sdo documentos importantes e devem ser
guardados para efeito de garantia.

PARA USO EXCLUSIVAMENTE DOMESTICO

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

eLer atentamente todas as instrugdes e guardar o Manual de Instrugdes para futuras
consultas.

eRetirar toda a embalagem.

eDesmontar o aparelho (ver a segdo Manutencdo e Limpeza). Lavar todos os
componentes removiveis para retirar eventuais residuos provenientes do processo de
fabricagdo.
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COMPONENTES

. Pildo do Processador

. Tampa do Processador
. Disco Emulsificador

. Adaptador das Laminas
. Jarra do Processador

. Haste do Motor

. Seletor de Velocidades
. Base do Motor

. Acessorio para Massas
. Ldmina de Processar

. Disco para Fatiar e Ralar

. Sobretampa do Liquidificador
. Tampa do Liquidificador
. Copo do Liquidificador

. Anel de Vedagdo do Liquidificador
. Base com Laminas

. Espatula pequena

. Tampa do Triturador
. Copo do Triturador

. L&mina do Triturador
. Anel de Vedagéao do Triturador
. Base do Triturador

&

“imagens meramente ilustrativas



INSTRUCOES DE OPERAGAO

Usando a lamina de

processar.

A lamina de processar pode ser usada
para picar, moer, misturar, fazer
migalhas e desfiar peito de frango.
Utilize a tabela 1 para algumas
referéncias de preparo.

Montagem:

Atencgdo: Antes de montar os acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posigao desligado.

eEncaixe a haste na base do motor.
eEncaixe o recipiente do processador na
haste e gire no sentido horario para
travar firmemente na base do motor.
eColoque o adaptador das laminas no
recipiente.

eEncaixe as laminas no adaptador
observando a posigdo correta.

NOTA: Note que o adaptador possui
duas travas laterais. Pressione as
laminas até um "click" ser ouvido.

Atencdo: Cuidado ao manipular as
laminas, pois sdo muito afiadas.

Adicione o alimento desejado no
recipiente respeitando os limites
indicados na tabela 1.

N&o utilize pedagos muito grande, pois
podem danificar as laminas e o
recipiente, para garantir melhores
resultados corte pedagos pequenos.

eColoque a tampa do recipiente e
encaixe-a girando em sentido horario até
travar. (um “clic” serd ouvido)

eEncaixe o pildo na abertura da tampa do
recipiente.
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eSelecione a velocidade de operagao
desejada

Atencgdo: Este aparelho possui trava de
seguranca e ndo funcionard se ndo
estiver corretamente montado.




Tabela 1 - Porgées e tempo de preparo

Alimento Quantidade Preparagéo Tempo aprox Resultado
Chocolate 250g Cortar em pedacos V1,15 a 30s Ralado/picado
Queijo 5009 Cortar em cubos V1,10 a 20s Picado/Ralado
Carne 500g o fggggggg cubos | V2,20a30s Picada/Moida
Ef(r,\(:;(?raeljcnaza) 100g Lavar e secar bem V1,10 a 20s Picada
Vertwmeduren | 500g | Semaremiodelss | N hoe Picada
Vertmas o les 500g Cortar em pedacos | V1, 10 a 25s Picada
Cebola 500g | QesgAscaregertar | v1,10a20s Picada
Alho 5009 Apenas descascar Pulsar 3x, 3s Moido
Pao 200g omoaet2e | V1,10a20s Migalhas
Ovos Cozidos 500g Descascar e Pulsar 3x, 3s Picados
| Peito de Frango 5009 Cortar em pedagos | V2, 15 a 30s Desfiado
V1 = Velocidade 1 - V2 = Velocidade 2
Dicas de Uso e Seguranca. processador.

eSempre encaixe as Laminas no
recipiente antes de acrescentar os
alimentos.

eNdo utilize pedagos muito grandes,
pois podem danificar as laminas e o
recipiente. Para garantir melhores
resultados corte pedagos pequenos e
iguais.

ePara alimentos mais moles utilize a
fungdo Pulsar algumas vezes para que
0s mesmos ndo se desmanchem.

eEvite usar a fungdo por tempo
prolongado quando for cortar queijos
duros ou chocolate, pois estes alimentos
podem aquecer e derreter.

#0 Periodo padrdo para uso da fungéo é
de 60 segundos, apds este periodo
desligue o aparelho e deixe esfriar por
aproximadamente 5 minutos, apos isso
podera ser usado novamente.

eCertos alimentos ndo devem ser
picados. Picar gelo ou moer grdo de café
danificard a lamina e o recipiente do
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eDevem ser evitados os alimentos muito
duros que ndo podem ser cortados com
uma faca comum.

ePara evitar danos ao aparelho, antes de

processar, deve-se remover 0ssos,
gorduras, carogos ou cascas dos
alimentos
eRetire a lamina antes de retirar os
alimentos.

eSe os alimentos ndo estiverem sendo
picados uniformemente, retire parte
dele da jarra e processar quantidades
menores por vez.

eVocé poderd unir mais de um tipo de
fruta ou legume para picar e misturar.
eAguarde até que todos acessorios
param de se movimentar antes de
retirar a tampa do aparelho.

*Os valores de peso e velocidade da
tabela acima servem apenas para
referéncia, podendo ser alterados
conforme necessidade. Atente apenas a
nao ultrapassar o limite de 1200ml.



Usando o acessorio para

bater.

O acessorio para bater pode ser usado
para misturar massas, cremes e queijos,
Utilize a tabela 2 para algumas
referéncias de preparo.

Montagem:

Atencédo: Antes de montar os acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posigéo desligado.

eEncaixe a haste na base do motor.
eEncaixe o recipiente do processador na
haste e gire no sentido hordrio para
travar firmemente na base do motor.
eColoque o adaptador das laminas no
recipiente.

eEncaixe o acessorio para bater no
adaptador das laminas observando a
posigdo correta.

NOTA: O adaptador possui duas travas
laterais. Pressione o acessoério até um
"click" ser ouvido.

Adicione o alimento desejado no
recipiente respeitando os limites
indicados na tabela 2.

Ndo utilize pedagos muito grandes, pois
podem danificar os batedores e o
recipiente, para garantir melhores
resultados corte pedagos pequenos.

eColoque a tampa do recipiente e
encaixe-a girando em sentido horario
até travar. (um “clic” sera ouvido)

eEncaixe o pildo na abertura da tampa do
recipiente.

eSelecione a velocidade de operagao
desejada.
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Atencgdo: Este aparelho possui trava de
seguranga e nao funcionard se ndo
estiver corretamente montado.




Tabela 2 - Porgées e tempo de preparo

Tipo de alimento Porgéo
Massas de Pao 700g
Massas de Pizza 700g
Massas Leves (Bolos) 700g

Velocidade Tempo
1 60 a 90seg
1 60 a 90seg
2 60 a 120seg

*Os pesos referem-se ao peso somente da quantidade de trigo. Ndo utilize medidas

superiores a 700g.

Dicas de Uso e Seguranca.
eSempre encaixe o batedor no
recipiente antes de acrescentar os
alimentos.

eUtilize o bocal alimentador para
adicionar mais ingredientes caso seja
necessario.

*0 periodo padrdo para operagdo desta
fungdo é de 30 a 180 segundos
dependendo do tipo de receita a ser
preparada, apos este periodo desligue o
aparelho e deixe esfriar por
aproximadamente 15 minutos, apods
isso podera ser usado novamente.
eEvite bater massas pesadas por
periodos prolongados, caso utilize para
massas de pdo, pizza, etc, faga apenas
a mistura inicial dando continuidade
com as maos.

08

eNdo adicionar mais que 700g de
farinha para preparar as receitas, caso
seja necessario divida em 2 porgdes.
eSe for necessario adicionar mais
ingredientes, desligue o aparelho e
utilize o bocal alimentador ou remova a
tampa do processador para adiciona-
los. Certifique-se de que o controle de
velocidades do aparelho esteja na
posicao 0.

eAguarde que todos os acessorios
parem de se movimentar antes de
retirara tampa.

eE comum o aparelho vibrar ao bater
massas pesadas, recomenda-se utilizar
a velocidade 1 para diminuir a vibragdo.



Usando o Disco

emulsificador.

Este acessério foi projetado para
preparo de cremes leves como, claras
em neve, maioneses, creme chantily
pudins, entre outras.

Utilize a tabela 3 para algumas
referéncias de preparo.

Montagem:

Atencgédo: Antes de montar os acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posigéo desligado.

eEncaixe a haste na base do motor.
eEncaixe o recipiente do processador na
haste e gire no sentido horario para
travar firmemente na base do motor.
eColoque o adaptador das laminas no
recipiente processador.

eEncaixe o disco emulsificador no
adaptador observando a posigao
correta.

NOTA: Note que o adaptador possui
duas travas laterais. Pressione o
acessorio até um "click" ser ouvido.
Adicione o alimento desejado no
recipiente.

eColoque a tampa do recipiente e
encaixe-a girando em sentido horario
até travar. (um “clic” serd ouvido)

eEncaixe o pildo na abertura da tampa do
recipiente.

eSelecione a velocidade de operagao
desejada.

eUtilize a abertura na tampa do
recipiente para adicionar ingredientes
necessarios as receitas.
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Atencgdo: Este aparelho possui trava de
seguranga e nao funcionard se ndo
estiver corretamente montado.




Tabela 3 - Porgées e tempo de preparo

p

Tipo de alimento Porgéo Velocidade Tempo

Clara em neve 2 abclaras 1 60 a 90s
Chantilly Nata pasteurizada 300g + agucar (3 colheres) 1 40 a 90s
Maioneses (ovos) 3 ovos + 6leo 1 30 a 120s
Maioneses (leite) 100ml leite + dleo 1 60 a 120s
Manteiga Nata pasteurizada 300g 1ou2 60 a 120s

Dicas de Uso e Segurancga.
eUtilize a abertura na tampa para
adicionar mais ingredientes caso seja
necessario.

«0 periodo padrdo para operagdo desta
funcdo é de 30 a 180 segundos
dependendo do tipo de receita a ser
preparada.

eQuando fazer maionese com ovos
utilize a quantidade minima de 3 gemas
e adicione o 6leo aos poucos utilizando a
abertura do bocal.

ePara maioneses com leite nao
ultrapasse quantias superior a 100ml de
leite, adicione sempre o 6leo aos poucos
pelo bocal.

eN3o utilize a fungdo por mais de 3
minutos.
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Quando for fazer chantilly bata a nata
até o creme criar consisténcia
(pequenas ondas).

eQuando fazer manteiga utilize a nata
bem resfriada. Durante o processo o
liquido existente na nata sera retirado e
entdo iniciard a formagdo da manteiga
que ficard com um tom amarelado. Pode
ser necessario parar o processo para
retirar liquido liberado.

eNdo utilize a fungdo por mais de 3
minutos, caso seja necessario tempos
superiores, desligue o aparelho e
aguarde esfriar por 15 minutos e entdo
volte a utiliza-lo.

eJamais utilize a funcdo para bater
massas de bolo ou massas pesadas pois
podera danificar o equipamento.



Utilizando o disco Ralador e

Fatiador

Estes acessérios podem ser usados para
ralar e fatiar de modo rapido e facil.
Utilize a tabela 4 para algumas
referéncias de preparo.

Montagem:

Atencdo: Antes de montar os acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posigao desligado.

eEncaixe a haste na base do motor.
eEncaixe o recipiente do processador no
eixo e gire no sentido horario para travar
firmemente, observe a borda de
alinhamento contida no recipiente e base
do motor.

eEncaixe o disco sobre a haste.

Nota: O disco possui 2 lados para
utilizagdo. Um para Fatiar alimentos e o
outro pararalar.

Atencgdo: tenha total cuidado ao
manipular com o disco pois € muito
afiado.

eColoque a tampa do recipiente girando
em sentido horario até travar. (um “clic”
serd ouvido).

eConecte o aparelho na tomada e acione
a velocidade desejada e adicione os
alimentos pelo bocal alimentador.

eCom ajuda do pildo empurre
lentamente os alimentos.

Atencdo: N&o utilize qualquer outro
material para empurrar os alimentos
como por exemplo talheres utilize
apenas o pildo que acompanha o
produto.
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Tabela 4 - Referéncias para preparo

Acessorio

Ralador

Fatiador

Tipo do alimento

Cenoura, abobrinha. rabanete e batata.

Maca, péra, cenoura, cebola, pepino, aipo, batatas.

Dicas de Uso e Seguranca.
eEscolha o acessério de acordo com o
tipo de alimento a ser processado.

*Caso os vegetais forem maiores que o
bocal, corte em pedagos pequenos
antes deinserir no aparelho.

eEmpurre os alimentos lentamente
utilizando o pildo para melhor efeito,
quando utilizar frutas macias e muito
moles utilize a velocidade 1 de forma a
impedir que o alimento se desmanche e
vire uma calda.
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eSe uma grande quantidade de
alimentos precisam ser processadas
ndo utilize a capacidade maior que o
indicado no recipiente 1200ml, Desligue
o aparelho e esvazie o recipiente e volte
a utiliza-lo.

eEvite fatiar ou ralar carne crua, Para
isso utilize a lamina processadora.
eNunca fatie ou rale chocolate ou
queijos duros pois isso pode danificar o
disco e o aparelho.



Utilizando o Acessério

Triturador

Utilize este acessoério para moer carnes
de aves, bovinas e suinas, pode se
também moer e picar grdos como
amendoins e castanhas.

Verifique a tabela 5 para referéncias de
uso.

Montagem:

Atencgdo: Antes de montar os acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posicdo desligado.

eEncaixe o triturador sobre a base do
aparelho, gire no sentido horario para
travar firmemente.

eAdicione os ingredientes necessarios e
encaixe a tampa superior.

eEncaixe a espatula pequena no orificio
da tampa.

Atengdo: tenha total cuidado ao
manipular a Lamina do triturador pois é
muito afiada.

eConecte o aparelho na tomada e acione
a velocidade desejada.

Atencdo: N&o utilize qualquer outro
material para empurrar os alimentos
como por exemplo talheres utilize
apenas a espatula pequena que
acompanha o produto.

Nota: Utilize a espatula pequena para
direcionar o alimento para a Lamina.
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Tabela 1 - Porgées e tempo de preparo

Alimento Quantidade Velocidade
Carnes 200g V2
Amendoin 200g V2
Castanha 200g V2

Tempo aproximado Resultado
10 a 30s Moido
20a 30s Moido
15 a 30s Moido

V1 = Velocidade 1 - V2 = Velocidade 2

Dicas de Uso e Segurancga.

eN3o utilize a fungdo por mais de 1
minuto, faga intervalos de 3 minutos de
descanso ndo excedendo 3 ciclos.
eQuando moer carne, corte-as em
pedagos de 3 cm para que o
processamento seja eficaz

eUtilize a pequena espatula de plastico
para auxiliar e mexer no alimento
durante o funcionamento

ePara evitar acidentes, Jamais utilize o
triturador sem a tampa.

eN&o exceda medidas superior a 200g.
eEste acessorio ndo é destinado a fazer
vitaminas em nem sucos.

eCertifique-se de que a base esteja bem
fixada para que ndo ocorra vazamentos
de residuos.



Usando o Liquidificador

Montagem:

Atencado: Antes de montar os acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posigdo desligado.

eEncaixe o liquidificador sobre a base do
aparelho, gire no sentido horario para
travar firmemente.

eAdicione os ingredientes nessarios e
encaixe a tampa superior.

eSelecione uma velocidade (1 ou 2)
girando o botdo de controle de
velocidade em sentido horario.

eCaso necessario adicione o restante dos
ingredientes pela sobretampa localizado
na tampa do liquidificador, apenas
puxando cuidadosamente.

Apds preparo da receita gire o botdo de
controle para posigdo 0 para desligar.

Dicas de Uso e Seguranca.

A base do liquidificador pode ser
desmontada, facilitando assim sua
limpeza. Fique atento a instalagdo do
anel de vedagdo. Sempre aperte
firmemente a base com laminas para
evitar vazamentos.

eAlimentos duros ou mais
consistentes devem ser adicionados
em pedagos pequenos, através do
bocal alimentador com o aparelhoem
funcionamento.

eNdo adicionar mais de uma xicara de
alimentos sdélidos em grdos e nao
ultrapassar um minuto de operagdo.
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ePara triturar gelo, colocar um copo
com &gua e acrescentar as pedras
moderadamente com o aparelho em
funcionamento.

eNdo ligar o aparelho com o copo
vazio.

eJamais ultrapasse a quantia maxima
indicada no copo do liquidificador.
eNdo usar produtos abrasivos,
saponaceos e outros, pois eles podem
danificar o aparelho.

Ao manipular as laminas tenha muito
cuidado pois sdao muito afiadas e
podem provocar acidentes.



DESMONTAGEM, LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

Atencgao: Desligue o aparelho da rede
elétrica antes de desmontar qualquer
acessorio.

Antes de desmontar aguarde que todos
0s acessorios parem de se movimentar.

Desmontado o processador

Para desmontar o processador é
simples, apenas seguir a sequéncia
contraria da de montagem.

eRetire a tampa do recipiente girando- a
em sentido anti-horario.

eRetire o0 acessoério que esta sendo
usado.

Para retirar o batedor, a lamina
processadora e o disco emulsificador,
pressione as travas que existem na
lateral do adaptador. Deve-se ter muito
cuidado ao manusear as laminas, pois
sao muito afiadas.

eRetire o recipiente do processador
girando em sentido anti-horario.
Remova a haste da base do motor.

-Desmontado o Liquidificador e
o Triturado

ePara desmontar o liquidificador e o
triturador, apenas seguir a sequéncia
contraria da de montagem.

eRemova a jarra apenas girando em
sentido anti-horario.

Limpeza

eDesligue o aparelho e retire o plugue da
tomada antes de efetuar qualquer
limpeza;
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eRemova todos acessorios; consulte
item desmontagem;

elave as pecas logo apds o uso, pois
alimentos secos sdo dificeis de ser
removidos;

el ave todas acessorios com agua morna
e detergente neutro. A base do motor
deve ser limpa com pano Umido;

Atencgao: Nao lavar a base do motor, o
mesmo poderd ser danificado, utilize
apenas um pano umido.

eNao use produtos abrasivos,
podem danificar o aparelho;

*Os acessoérios plasticos podem ser
lavados em lava lougas.

eN3o lave os acessodrios que contenham
laminas em maquina de lavar louga, tais
como, disco ralalor/fatiador, laminas de
processar, etc.

¢Os acessorios poderdo ficar manchados
da cor dos legumes apds cada utilizagéo,
principalmente quando for utilizar
beterrabas e cenouras, isso é normal e
pode ser eliminado passando-se um
pano macio com um pouco de dleo
vegetal no acessério, isso removera
todas as manchas provenientes desses
legumes. Apos a remogao proceda com a
lavagem utilizando &gua morna e
detergente neutro.

pois



DESMONTAGEM, LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

Limpeza do liquidificador e
triturador

ePara limpeza do copo do liquidificador
ou do triturador adicione 500ml de dgua
e um pouco de detergente neutro, feche
a tampa e utilize fungdo pulsar por
alguns segundos. Se os residuos forem
muito gordurosos e dificeis de remover
utilize dgua morna e repita o processo
até obter resultado.

Nota: efetue o procedimento de limpeza
acima quando for utilizar o liquidificador
pela primeira vez.

*E possivel remover a base do
liquidificador para uma limpeza mais
completa e eficiente do conjunto.

eRetire a base girando-a em sentido
horario. Observe a posigéo do anel de
vedagdo.

Atencgdo: Cuidado ao manipular com
as laminas pois sdo muito afiadas.
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elave 0 copo e as laminas com uma
esponja e detergente neutro.

*Apds lavagem seque bem e monte o
conjunto da base novamente ao copo.
ePara montar, encaixe o anel de vedagao
sobre a base das laminas e encaixe a
base girando-a em sentido anti horario.

NOTA: Gire a base até obter aperto caso
contrario poderd ocorrer vazamentos
pela base durante a utilizagdo.

Atencdo: Tenha cuidado para nao
trocar as bases do liquidificador e
triturador, pois possuem fungoes
diferentes e podem danificar o
aparelho.



PROBLEMA

N&o liga

CAUSAS

O aparelho estd ligado na tensdo
incorreta (aparelho 220V ligado em
127V)

PROCEDIMENTO

Verificar a tensdo na etiqueta do
produto e a tensdo das tomadas

Produto ndo esta ligado na tomada
elétrica

Inserir o plugue na tomada elétrica

Travas de seguranga nao foram
acionada

Verifique se os recipientes estdo
corretamente encaixados e as travas
devidamente encaixados. Antes de
proceder com a verificagdo certifique-se
de que o botdo de controle esteja na
posigdo desligado

Atomada esta sem energia

Verificar se ha energia na tomada
testando-a com outro eletrodoméstico

Dispositivo de protegdo térmica
ativado

Aguardar o produto esfriar por
aproximadamente 30 min e entdo voltar
a utilizé-lo

O aparelho néo
consegue
processar o
alimento

O alimento é muito duro ou de uso
ndo recomendavel

N&o processar alimentos muito duros,
os quais sejam dificeis de cortar com
uma faca de cozinha. Retirar os carogos
e sementes de frutas tais como
péssego, cerejas, nectarina, etc

O produto parou
de funcionar
durante o uso

Esforgo excessivo durante o
processamento, causou super
aquecimento e desarmou o
dispositivo interno de seguranga

Desligar o produto da tomada e
Aguardar aproximadamente 20 minutos
para o aparelho esfriar, apds o tempo
continuar o uso com menos esforgo

Possivel desarmamento das travas
de seguranga durante o uso

Desligue o aparelho e verifique se os
acessorios e os recipientes estéo
devidamente encaixados

Vazamento de
liquidos durante
o uso do
liquidificador ou
triturador

Base das Laminas frouxa ou com
pouco aperto

Excesso de liquido utilizado no copo
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Verifique se a base das laminas estdo
bem encaixadas

Encaixe corretamente as lamina girando
a base em sentido anti horario até obter
aperto, verifique o item Limpeza do
Liquidificador para maiores

informagdes. (Cuidado ao manusear
com as laminas pois sdo muito afiadas.)

Utilize apenas o nivel maximo indicado
no copo do liquidificador



PROBLEMA

As frutas ndo
sdo
liquidificadas ou
prendem nas
laminas

CAUSAS PROCEDIMENTO

Pedagos de frutas muito grandes ou [Pique os alimentos em pedagos médios
pouca liquido sendo utilizado (£ 4 cm) e utilize a fungdo pulsar
algumas vezes para iniciar a
liquidificagdo, Utilize sempre uma
quantia de liquido para que facilite o
processamento do alimento




