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INTRODUCAO

Parabéns pela escolha de mais um produto de nossa linha.

Para garantir o melhor desempenho de seu produto, o usuério deve ler atentamente as
instrucdes a seguir. Recomenda-se nédo jogar fora este Manual de Instrugées. Ele deve ser
guardado para eventuais consultas.

NOTA: E comum que aparelhos elétricos novos liberem uma leve fumaga ou gases
durante as primeiras vezes em que eles forem utilizados. Isso acontece em virtude do
aquecimento dos materiais e dos componentes usados na manufatura do aparelho. E
normal e ndo indica a existéncia de defeitos no aparelho.

O APARELHO DESTINA-SE SOMENTE PARA USO DOMESTICO

Para ter acesso ao manual digital (em PDF),
entre em contato com o nosso SAC em horario comercial
SAC PHILCO: (47) 3431-0499




INSTRUCOES DE SEGURANCA

eN&o usar o aparelho se o cordao elétrico, o plugue ou parte do aparelho estiver danificado.
Para substituir qualquer peca danificada, procurar a Assisténcia Técnica Autorizada a fim
de evitar riscos.
ePara se proteger contra choques elétricos, nao mergulhar o cordao elétrico, o plugue nem
o aparelho em &gua ou em outro liquido.
eDesconectar o plugue da tomada elétrica quando o aparelho ndo estiver em uso, antes de
limpa-lo ou de instalar seus acessorios.
eSempre colocar o aparelho sobre uma superficie plana e estavel, longe de fontes de calor.
eDepois de usar o aparelho, deixar o controle de velocidade na posigéo “ 0 " . Certificar-se
de que o motor parou completamente antes de retirar a tampa.
*O uso de acessorios ndo recomendados para este aparelho poderd causar acidentes
pessoais.
eNao usar o aparelho ao ar livre.
eDesligar o aparelho antes de mudar seus acessoérios ou de se aproximar de suas partes
moveis.
eNao deixar o corddo elétrico pender de bordas de mesas ou de balcdes, ou tocar
superficies aguecidas.
eEvitar todo e qualquer contato com os componentes em movimento.

eSempre certificar-se de que o aparelho foi totalmente montado e de que a sua tampa esteja
na posic¢ao correta e bem travada antes de ligar o aparelho.

eEste aparelho possui chave de seguranca e n&o ird operar se 0s acessorios nao estiverem
devidamente encaixados

eEste aparelho possui dispositivo de protegédo contra super aquecimento que desligara o
aparelho automaticamente, aguarde em torno de 15 minutos para que o motor resfrie e volte
a utilizé-lo

eAs temperaturas em volta do aparelho podem aumentar quando o mesmo estiver em
operacao, tenha cuidado ao manusear.

eEste aparelho néo foi projetado para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades ffsicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e
conhecimentos, exceto se forem supervisionadas ou instruidas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

®As criancas deverdo ser supervisionadas, para assegurar de que nao brinquem com o
aparelho.

eSeja extremamente cuidadoso quando manusear as laminas, especialmente enquanto
estiver montando, desmontando e limpando, pois as laminas s&o muito afiadas.




eNunca posicione o aparelho perto de saidas de gas ou proximo de areas com grande
intensidade de calor como fornos e fogdes.

*Caso o alimento fique preso n&o utilizar os dedos para empurré-los. Sempre usar o pildo
para empurrar o alimento para baixo. Se isto ndo for possivel, desligar o aparelho e
desconectar o seu plugue da tomada elétrica. Em seguida, desmontar o aparelho para
retirar o alimento que ficou preso.

ePara ndo perder a garantia e evitar problemas técnicos, ndo tentar consertar o aparelho. Se
necessario, leva-lo a Assisténcia Técnica Autorizada.

*A nota fiscal e o certificado de garantia sdo documentos importantes e devem ser
guardados para efeito de garantia.

e O aparelho nédo deve ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de
controle remoto separado.

eAntes de usar o aparelho, certificar-se de que a tensdo da sua tomada elétrica
corresponde a indicada na etiqueta do aparelho. Sempre utilizar uma tomada elétrica com
a mesma tenséo.

eN&o utilizar adaptadores e benjamins, sempre ligar o produto direto a uma tomada com o
padrédo NBR5410 que esteja dimensionada para o produto em questéo (circuito elétrico),
instalada por um eletricista habilitado.

eTomar cuidado se liquidos quentes forem colocados no processador de alimentos ou
liquidificador pois eles podem ser ejetados do aparelho de forma repentina.

Aviso importante : Qualquer servigco de manutengéo ou de reparos s¢ devera ser efetuado
por um técnico credenciado. N&o tentar consertar o aparelho por conta propria.

AADVERTENCIA

«Retirar o plugue da tomada elétrica antes de efetuar
qualquer manutencdo no aparelho.

+Recolocar todos os componentes antes de ligar o produto.
-N&o usar adaptadores, benjamins ou T's.

-Nao seguir estas instru¢oes pode trazer risco de morte,
incéndio ou choque elétrico.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

«Ler atentamente todas as instrugdes e guardar o Manual de Instru¢des para futuras consultas.
«Retirar toda a embalagem.

-Desmontar o aparelho (ver a secdo Manutencdo e Limpeza). Lavar todos os componentes
removiveis para retirar eventuais residuos provenientes do processo de fabricagdo.



COMPONENTES

01.
02.
03.
04.
05.
06.
07.
08.
09.
10.
11.
12,
13.
14,
15.
16.
17.

Pildo;
Tampa do recipiente; Haste;
Alca do recipiente;
Recipiente

Seletor de velocidade
Base do motor;;

Pé com ventosa;

Sobre tampa Liquidificador;
Tampa do liquidificador;
Jarra do liquidificador;
Lamina do liquidificador;
Disco adaptador de laminas;
Lamina ralador;

Lamina fatiador;

Lamina do processador.
Haste

Adaptador de lamina.

Imagens meramente ilustrativas



INSTRUGCOES DE OPERACAO

USANDO A LAMINA DE PICAR.

As laminas de picar podem ser usadas
para picar, moer, misturar, fazer migalhas e
desfiar peito de frango.

Utilize a tabela 1 para algumas referéncias
de preparo.

MONTAGEM

ATENCAO

Antes de montar o0s acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posicao desligado.

eEncaixe a haste na base do motor.

eEncaixe o recipiente do processador na
haste e gire no sentido anti-horério para
travar frmemente na base do motor.

eColoque o adaptador das laminas na
haste.

eEncaixe as laminas no
observando a posicéo correta.

adaptador

ATENCAO

Cuidado ao manipular as laminas, pois
sdo muito afiadas.

eAdicione o alimento desejado no
recipiente respeitando os limites indicados
na tabela. Nao utilize pedagos muito
grande, pois podem danificar o produto.
eColoque a tampa do recipiente e
encaixe-a girando em sentido anti-horario
até travar (um “clic” seré ouvido).




Tabela 1 - Porcoes e tempo de preparo

~

Alimento Quantidade Preparacao Tempo aprox Resultado
Chocolate Até 100g Pulsar 10a15s Ralado/picado
Queijo Até 200g Cortar em cubos V1,10a15s Picado/Ralado
Carne Até 500g olf ‘;'QZLEZ; fﬂl;b;csm V2,20a30s Picada/Moida
Ef;‘l':;(sfar:;::; Até 100g Lavar e secar bem V1,5a10s Picada
Verduras duras | Até 500g O ubas =™ o s0e Picada
Vergtas e s Até 5009 Cortar em pedagos V1,10a15s Picada
Cebola Até 500g Zifcg’zcg';;:gg‘; Pulsar 3 a 5s Eicaas
Alho Até 5009 Apenas descascar V1,5a10s Moido
P30 Até 200g e o e V2,64 10s Migalhas
Ovos Cozidos | Até 400g Descascare | V1,10~20s Picados
Peito de Frango Até 300g Cortar em pedacos V2,10~15s Desfiado

V1= Velocidade 1

V2= \elocidade 2

DICAS DE USO E SEGURANCA.

eSempre encaixe as Laminas no recipiente
antes de acrescentar os alimentos.

eNao utilize pedagos muito grandes, pois
podem danificar as laminas e o recipiente,
para garantir melhores resultados corte
pedagos pequenos e iguais.

ePara alimentos mais moles utilize a fungao
Pulsar algumas vezes para que 0s mesmos
nao se desmanchem.

eEvite usar a fungdo picar por tempo
prolongado quando for cortar queijos duros
ou chocolate, pois estes alimentos podem
aquecer e derreter.

O periodo padrdo para operagdo desta
funcdo é 120 segundos dependendo do
tipo e quantidade de alimento.

eCertos alimentos ndo devem ser picados.
Picar gelo ou moer gréo de café danificara

a lamina e o recipiente do processador.
eDevem ser evitados os alimentos muito
duros que ndo podem ser cortados com
uma faca comum.

ePara evitar danos ao aparelho, antes de

processar remover 0ssos, gorduras,
carogos ou cascas dos alimentos

eRetire a lamina antes de retirar os
alimentos.

*Se os alimentos n&o estiverem sendo
picados uniformemente, retire parte dele da
jarra e processar quantidades menores por
vez.

e\/océ poderd unir mais de um tipo de fruta
ou legume para picar e misturar, mas
respeite a quantia méxima de 500g por vez.
eAguarde até que todos acessorios parem
de se movimentar antes de retirar a tampa
do aparelho.



INSTRUCOES DE OPERACAO

USANDO OS ACESSORIOS FATIADOR,
RALADOR E FILETADOR.

Estes acessoérios podem ser usados para
fatiar, ralar ou filetar. Utilize a tabela 2 para
algumas referéncias de preparo.

Antes montar  0s  acessorios

cerhﬂque—se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posicéo desligado.

eEncaixe 0 acessoério desejado no disco
adaptador.

eEncaixe a haste na base do motor

Tenha muito cuidado ao manipular o

disco adaptador, pois as laminas sdo
muito afiadas.

eEncaixe o recipiente do processador na

haste e gire no sentido anti-horario para
travar firmemente na base do motor.

eEncaixe o disco adaptador ja com
acessorio conectado sobre a haste.

eCologue a tampa do recipiente girando
em sentido anti-horério até travar (um
“clique” sera ouvido).

eConecte o0 aparelho na tomada e acione a
velocidade desejada e adicione 0s
alimentos pelo bocal alimentador.

Com ajuda do pildo empurre lentamente os
alimentos.

Nao utilize qualquer outro material para
empurrar os alimentos como por
exemplo talheres, utilize apenas o pilao
que acompanha o produto.

Imagens meramente ilustrativas




Tabela 2 - Referéncias para uso do Acessaério Fatiador

Acessoério
Acessorios Ralador

Acessorio Fatiador

Tipo do alimento
Cenoura, abobrinha, rabanete e batata.

Maga, pera, cenoura, cebola, pepino, aipo, batatas

Dicas de Uso e Seguranca.

*Caso 0s vegetais forem maiores que o
bocal, corte em pedagos pequenos antes
de inserir no aparelho.

eEmpurre os alimentos lentamente para
melhor efeito, quando utilizar frutas macias
e muito moles utilize a velocidade 1 de
forma a impedir que o alimento se

INSTRUCOES DE OPERACAO

USANDO O LIQUIDIFICADOR
MONTAGEM:

Antes de montar 0s acessorios
certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da tomada elétrica e na
posigéo desligado.

eEncaixe 0 copo do liquidificador ao corpo
do aparelho e gire no sentido anti-horario
para travar firmemente na base do motor.

/_qﬂ\

desmanche e vire uma calda.

*Se uma grande quantidade de alimentos
precisam ser processadas néo utilize a
capacidade maior que o indicado no
recipiente 1200 ml, Desligue o aparelho e
esvazie o recipiente e volte a utiliza-lo.
eEvite fatiar carne crua, Para isso utilize a
lamina de picar.

DICAS DE USO E SEGURANCA.
eAlimentos duros ou mais consistentes
devem ser adicionados em pedagos
pequenos, através do bocal alimentador
com o aparelho em funcionamento.

*N&o adicionar mais de uma xicara de
alimentos sélidos em gréos e nao
ultrapassar um minuto de operacéo.
ePara triturar gelo, colocar um copo com
agua e acrescentar as pedras moderada-
mente com o aparelho em funcionamento.
*N&o ligar o aparelho com o copo vazio.
eNao usar produtos abrasivos, saponace-
0s e outros, pois eles podem danificar o
aparelho.

*Ao manipular as laminas tenha muito
cuidado pois s&o muito afiadas e podem
provocar acidentes.

*Ao preparar alimentos quentes, o
aparelho nao deve ser utilizado por mais
de 30 segundos.



DESMONTAGEM, LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

ATENCAO

Desligue o aparelho da rede elétrica

antes de desmontar qualquer acessorio
Antes de desmontar aguarde que todos
0s acessorios parem de se movimentar.

Desmontado o processador.

Para desmontar o processador é simples,
apenas seguir a sequéncia contréria da de
montagem.

*Retire a tampa do recipiente girando- a
em sentido anti-horario.

*Retire a Lamina ou o disco que esta
sendo usado.

eRemova o adaptador das laminas.
eRetire o recipiente do processador
girando em sentido anti-horario

Remova a haste da base do motor.

Desmontado o liquidificador.

Para desmontar o liquidificador, apenas
seguir a sequéncia contréaria da de
montagem.

eRemova a jarra apenas girando em
sentido anti-horério.

Limpeza.

eDesligue o aparelho e retire o plugue da
tomada antes de efetuar qualquer limpeza;
*Remova todos acessorios; consulte item
desmontagem;

el ave as pegas logo apds o uso, pois
alimentos secos sdo dificeis de ser
removidos;

o ave todas acessoérios com agua morna e

detergente neutro. A base do motor deve
ser limpa com pano Umido;

ATENGAO

Na&o lavar a base do motor, 0 mesmo
podera ser danificado, utilize apenas um
pano umido.

*Nao use produtos abrasivos, pois podem
danificar o aparelho;

*Os acessorios plasticos podem ser
lavados em lava lougas.

*Nao lave os acessorios que contenham
laminas em maquina de lavar louca, tais
como: disco adaptador, acessoério fatiador,
etc.

Limpeza do Liquidificador

eColocar aproximadamente 500 ml de agua
morna.

eAcrescentar um pouco de detergente
neutro.

eFechar a tampa do liquidificador.

eAcionar fungéo pulsar algumas vezes.
eEnxaguar o copo em &gua corrente.

Armazenamento.

eTodos o0s acessorios podem ser
guardados no recipiente do processador,
menos o espremedor.

eTenha cuidado ao manipular com as
laminas pois sdo afiadas.

Guarde o produto em local limpo e seco.



DICAS DE SOLUCOES DE PROBLEM

PROBLEMA CAUSAS PROCEDIMENTO

Pouca Utilizacdo de alimentos com pouca  Nao é um defeito.
quantidade de proporgéo de suco. Alguns alimentos tem menos suco que
suco extraida. outros. Assim, a proporcao de suco

extraido varia entre variedades e
qualidades de alimentos.
O processamento do alimento estd Reduzir a velocidade do processamento
ocorrendo de maneira muito rdpida.  do alimento (pressao sobre o pildo),
quanto mais lento, melhor seré a extracao

do suco.
Aparelho nao O alimento é muito duro oude uso  N&o processar alimentos muito duros, os
consegue nao recomendavel. quais sejam dificeis de cortar com uma
processar o faca de cozinha. Retirar os carogos e
alimento. sementes de frutas tais como péssegos,

cerejas, nectarinas, etc.




PROBLEMA CAUSAS PROCEDIMENTO

Suco amargo. Frutas citricas. Retirar a casca de frutas citricas
como por ex: (laranja, tangerina,
limao etc). Para se obter um suco

natural.
Pildo no Pildo néo foi encaixado Alinhar o sulco do pilao com a
entra corretamente. pequena saliéncia situada dentro do
totalmente. bocal.
Vazamento de Base das laminas frouxa ou Verifique se a base das laminas estao
4gua durante com pouco aperto. bem encaixadas.

Encaixe corretamente as laminas
girando a base em sentido anti
horario até obter aperto, verifique o
item Limpeza do Liquidificador para
maiores informagoes (cuidado ao
manusear com as laminas pois sao

o uso do
liquidificador.

muito afiadas).
Excesso de liquido utilizado no Utilize apenas o nivel maximo
copo. indicado no copo do liquidificador.

ATENCAO

Em algumas receitas poderé ocorrer vazamento de liquido sobre a tampa superior do
kcopo do liquidificador. Nesta caso utilize uma quantia menor de liquido. )

N

(RECEITA

SUCO DE CENOURA

INGREDIENTES:

*600g de cenoura cortada em cubos de
aproximadamente 1,5cm x 1,5cm x 1,5
cm;

MODO DE PREPARO

elLave as cenouras e corte-as, coloque a
4agua no copo do liquidificador e adicione a
cenoura, coloque a tampa e coloque o
copo no liquidificador e ligue na velocidade
maxima por 1 minuto, passe a mistura em
uma peneira adicione agucar a gosto e
sirva.

\. J

*900 ml de 4gua;




CERTIFICADO DE GARANTIA ELETROPORTATEIS

A Fabricante solicita ao consumidor a leitura prévia
do Manual de Instru¢des para a melhor utilizacao do
produto. A Fabricante garante seus produtos contra defei-
tos de fabricacdo durante o periodo estabelecido, conta-
dos a partir da data de entrega do produto expresso na
nota fiscal de compra. Conforme modelo a sequir:

ELETROPORTATEIS
GARANTIA LEGAL* | 90 Dias
| GARANTIA ADICIONAL | 270 Dias |
| GARANTIA TOTAL* | 360Dias |

*A GARANTIA LEGAL E DE 90 DIAS E TEM SEU INIiCIO NA
DATA DE AQUISICAO DO PRODUTO.

**A GARANTIA TOTAL E A SOMA DA GARANTIA LEGAL
MAIS A GARANTIA ADICIONAL.

«Os controles remotos terao garantia legal de 90 dias,
mais 90 dias de garantia adicional, totalizando 180 dias.
+Os acessorios terao somente garantia legal de 90 dias.

A Fabricante prestara servicos de Assisténcia
Técnica, tantos os gratuitos quanto os remunerados,
somente nas localidades onde mantiver Postos Autoriza-
dos.

Em locais onde nao haja Postos Autorizados, o
produto devera ser transportado, por conta e risco do



consumidor. A relagdao de Postos Autorizados esta dispo-
nivel através do site www.philco.com.br ou através do
SAC (47) 3431-0499. Se o consumidor vier a transferir a
propriedade deste produto, a garantia ficara automatica-
mente transferida, respeitando o prazo de validade,
contado a partir da primeira aquisicao. Produtos que
necessitam de servico de instalacdo terao despesas e
responsabilidades por conta do consumidor. O compro-
misso de garantia cessara caso:

O produto seja examinado, adulterado ou consertado
fora de Assisténcia Técnica Autorizada.

«Ocorra a utilizacdo de peca ou componente nao original.
O produto seja ligado em tensdo diferente daquela para
qual foi projetado.

O defeito seja decorrente de uso inadequado ou negli-
géncia do consumidor em relacdao as instru¢ées do
manual.

«Danos sejam causados por acao de agentes da natureza
(enchentes, maresia, raios, etc.).

+O produto seja utilizado para fins ndo domeésticos.

«Ndo sejam seguidas as recomendacdes de conservacao,
conforme manual.

«Auséncia ou adulteracao do nimero de série.

BRITANIA ELETRONICOS S.A
Rua Dona Francisca, 12.340
Bairro Pirabeiraba - Joinville - SC
CEP 89.239-270
Insc. Est. 254.861.660
CNPJ 07.019.308/0001-28
FABRICADO NA CHINA
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