Certificado de Garantia

A Fabricante solicita ao consumidor a leitura prévia do Manual de
Instrucdes para a melhor utilizagcdo do produto. A Fabricante garante
seus produtos contra defeitos de fabricacdo durante o periodo
estabelecido, contados a partir da data de entrega do produto expresso
na nota fiscal de compra. Conforme modelo a sequir:

Eletroportateis

Garantia Legal 90 dias
Garantia Adicional | 270 dias
Garantia Total 360 dias

*A garantia legal € de 90 dias e tem seu inicio na data de aquisicdo do produto.
**A garantia total ¢ a soma da garantia legal mais a garantia adicional.
« Os acessorios terdo somente garantia legal de 90 dias.

A Fabricante prestard servicos de Assisténcia Técnica, tantos os
gratuitos quanto os remunerados, somente nas localidades onde
mantiver Postos Autorizados. Em locais onde néo haja Postos
Autorizados, o produto devera ser transportado, por conta e risco do
consumidor. A relacédo de Postos Autorizados esté disponivel através
do site www.philco.com.br ou através do SAC (47) 3431-0499.

Se o consumidor vier a transferir a propriedade deste produto, a
garantia ficard automaticamente transferida, respeitando o prazo de
validade, contado a partir da primeira aquisicdo.

Produtos que necessitam de servico de instalacédo terdo
despesas e responsabilidades por conta do consumidor. O compro-
misso de garantia cessara caso:

- O produto seja examinado, adulterado ou consertado fora de
Assisténcia Técnica Autorizada.

- Ocorra a utilizacdo de peca ou componente ndo original.

- O produto seja ligado em tenséo diferente daquela para qual foi
projetado.

- O defeito seja decorrente de uso inadequado ou negligéncia do
consumidor em relacdo as instrucées do manual.

« Danos sejam causados por acdo de agentes da natureza (enchentes,
maresia, raios, etc.).

- O produto seja utilizado para fins ndo domésticos.

- Ndo sejam seguidas as recomendacdes de conservagdo, conforme
manual.

- Auséricia ou adulteracdo do nimero de série.
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Philco

Manual de Instrugdes

Liquidificadores

PLQ1412.

Parabéns, vocé acaha de adquirir seu liquidificador Philco!

Para garantir o melhor desempenho e durabilidade de seu produto, recomendamos que
leia todo 0 manual antes de utilizé-lo e guarde-o para eventuais consultas.
Este ¢ um manual unificado e atende todas as versoes da linha de liquidificadores PLQ1412.
Algumas funcionalidades, acessérios e cores podem variar de acordo com o produto
adquirido. Verifique os componentes adquiridos na caixa unitaria do produto.

Nao seguir estas instru¢des pode trazer risco de morte,
incéndio ou choque elétrico.
« Retirar o plugue da tomada elétrica antes de efetuar qualquer
manutengao no aparelho.
- N&o usar adaptadores, benjamins ou T's.
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SOMENTE USO DOMESTICO



(1) Instrucdes de Seguranca

- N&o usar o aparelho se o corddo elétrico, o plugue
ou parte do aparelho estiver danificado. Para
substituir qualquer peca danificada, procurar a
Assisténcia Técnica Autorizada a fim de evitar riscos.
- Para se proteger contra choques elétricos, ndo
mergulhar o cordéo elétrico, o plugue nem o
aparelho em dgua ou em outro liquido.

« Desconectar o plugue da tomada elétrica quando
0 aparelho nao estiver em uso, antes de limpa-la ou
de instalar seus acessorios.

- Sempre colocar o aparelho sobre uma superficie
plana e estavel, longe de fontes de calor.

- Depois de usar o aparelho, deixar os controles
eletrénicos para a posigao “0". Certificar-se de que
o motor parou completamente antes de retirar a
tampa.

- O uso de acessorios ndo recomendados para este
aparelho poderd causar acidentes pessoais.

- Desligar o aparelho antes de mudar seus
acessorios ou de se aproximar de suas partes
moveis.

« Nao deixar o cordao elétrico pender de bordas de
mesas ou de balcoes, ou tocar superficies
aquecidas.

« Evitar todo e qualquer contato com os
componentes em movimento.

- Sempre certificar-se de que o aparelho foi
totalmente montado e de que a sua tampa esteja
na posicéo correta e bem travada antes de ligar o
aparelho.

- As temperaturas em volta do aparelho podem
aumentar quando 0 mesmo estiver em operacao
tenha cuidado ao manusear.

- Este aparelho nao foi projetado para ser utilizada
por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia e conhecimentos, exceto se Forem
supervisionadas ou instruidas por uma pessoa

{ Sobretampa

responsavel pela sua seguranca.

« As criangas deverao ser supervisionadas, para
assegurar de que nao brinquem com o aparelho.
- Seja extremamente cuidadoso quando
manusear as laminas especialmente enquanto
estiver montando, desmontando e limpando,
pois as laminas sao muito afiadas.

+Nunca posicione o aparelho perto de saidas de
gés ou proximo de dreas com grande intensidade
de calor como fornos e fogées.

- Caso o alimento fique preso néo utilizar os
dedos para empurré-los. Sempre desligar o
aparelho e desconectar o seu plugue da tomada
elétrica. Em seguida, desmontar o aparelho para
retirar o alimento que ficou preso.

- Para ndo perder a garantia e evitar problemas
técnicos, ndo tentar consertar o aparelho. Se
necessario, leva-lo a Assisténcia Técnica
Autorizada.

« A nota fiscal e o certificado de garantia sao
documentos importantes e devem ser
guardados para efeito de garantia.

- O aparelho nao deve ser operado por meio de
um temporizador externo ou sistema de controle
remoto separado.

- Antes de usar o aparelho, certificar-se de que a
tensao da sua tomada elétrica corresponde a
indicada na etiqueta do aparelho. Sempre utilizar
uma tomada elétrica com a mesma tensao.

« Nao utilizar adaptadores e benjamins, sempre
ligar o produto direto a uma tomada com o
padrao NBR5410 que esteja dimensionada para o
produto em questéo (circuito elétrico), instalada
por um eletricista habilitado.

- Tomar cuidado se liquidos quentes forem
colocados no liquidificador pois eles podem ser
ejetados do aparelho de forma repentina.
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Alca do copo

a2 )
Filtro*
{
Atencéo
Este € um manual
unificado e atende todas
as versoes da linha de
liquidificadores PLQ1412.
Algumas funcionalidades,
acessorios e cores podem
variar de acordo com o
produto adquirido.
Verifique os componentes
adquiridos na caixa
unitaria do produto.

(3) Funcionamento

\ Coloque o
. . plugue em uma

Encaixe 0 copo tomada de
na unidade mesma tensao

motora. do produto.

Para utilizar a fungao
"Pulsar/ Autolimpeza/
Ice"basta girar o

Gire o seletor de
velocidades para

0 sentido horario | |seletor de velocidades
até a velocidade em sentido anti-
desejada. horério.

4) Utilizacao do Filtro

Instale o filtro no
interior do copo,
encaixando-o nas
guias, pressionando
levemente.
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Instale a tampa com
trava, encaixando-a
no filtro. Colocar os
pedacos de frutas
picadas dentro do
filtro, no maximo até
a altura da tela
metdlica.

Volume
méximo

(5) Adverténcias de uso

- Eimportante antes da primeira utilizacdo
efetuar o procedimento de limpeza,
verifique o item limpeza para maiores
detalhes.

- Para servir o suco ou vitamina direto do
copo mantenha a tampa encaixada com a
abertura posicionada a saida da jarra.

+ Quando utilizar o filtro com frutas muito
duras e fibrosas corte as em cubos e
adicione aos poucos através da sobre
tampa, isso facilitara a liquidificagao.

- Alimentos duros ou mais consistentes
devem ser adicionados em pedacos
pequenos, através da abertura da
sobretampa com o aparelho em
funcionamento.

+ Quando moer castanhas recomendamos
a utilizagdo das velocidades 2 a 3.

+ N&o adicionar mais de uma xicara de
alimentos sélidos em graos e nao
ultrapassar um minuto de operacéo.

Importante!

« Para triturar gelo, colocar um copo com
4gua e acrescentar as pedras moderada-
mente com o aparelho em funcionamen-
to.

+ Néo coloque quantidades exageradas
de gelo para triturar, pois 0s mesmos
podem danificar as laminas.

+ Néo ligar o aparelho com o copo vazio.
+ Nao usar produtos abrasivos,
saponaceos e outros, pois podem
danificar o aparelho.

- O filtro deve ser usado apenas para
preparar sucos. Para outros usos, o filtro
deve ser retirado para nao prejudicar o
desempenho do produto.

+ Quando utilizar o filtro, ndo ultrapassar a
capacidade méxima de 750ml.

- Sempre acrescentar liquido durante a
utilizagdo do produto para fazer suco,
principalmente com alimentos fibrosos,
como manga, vegetais, entre outros.

Nao utilizar qualquer tipo de objeto para empurrar o alimento contra as facas com o

produto ligado.

Caso o alimento fique fora do alcance das facas (blogqueado no copo ou filtro,
adicionar liquido). Se ainda assim nao for possivel processar o alimento, desligar
o aparelho e desconectar o plugue da tomada para retirar ou movimentar o

alimento bloqueado.

6) Limpeza e Manutencao

Fungao Autolimpeza Para a limpeza da base:

- Colocar aproximadamente 500
ml de dgua fria ou morna.

- Acrescentar detergente.

- Girar o seletor para a posigdo
"PULSAR / AUTO LIMPEZA" por
alguns segundos.

« Enxaguar o copo em dgua
corrente.

+ Desligar o aparelho e retirar o

plugue da tomada elétrica.

« Para limpar, utilizar apenas um
pano limpo e seco ou levemente
umedecido com dgua.

Observagao: Ndo utilizar

solventes, substancia quimicas
ou mergulhar em liquidos.
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Observacao: Para receitas mais
gordurosas usar 4gua morna com
detergente e repetir a operagdo.

o0
@ Nao lavar em Limpar
B N lavaloucas  apenas com
Nao lavar em Utilizar um pano
lava lougas somente Umido.
detergente.

- Receitas i
Suco de Cenoura com Limdo

Modo de Preparo

Descasque e lave as cenouras e corte-as em

cubos de aproximadamente 1,5 cm. coloque a

4gua no copo do liquidificador e adicione a

cenoura, cologue a tampa e coloque o copo no
liquidificador e ligue na velocidade méxima por 1
minuto, passe a mistura em uma peneira fina,
adicione o suco de limdo e aglcar a gosto e sirva.

Bolo de Cenoura

Ingredientes
-800g de cenoura
cortada

-1200ml de dgua
-Suco de 1 limao
- Agucar a gosto

Modo de Preparo

Preaquecer o forno a 180°C. Untar e enfarinhar
uma assadeira retangular média. Retirar o filtro e
deixar o bagago no copo. Acrescentar os ovos, 0
6leo e a cenoura. Triturar bem, utilizando a
velocidade 3. Em uma tigela, misturar todos os
ingredientes secos. Com o aparelho na velocidade
3, acrescentar essa mistura aos poucos. Despejar a
-1 e Vsxicara (cha) de mistura na forma e levar ao forno por aproximada-
farinha de trigo mente 40 minutos ou até que, ao espetar um

- 2 Xicaras (chd) de actcar palito no centro, este saia seco.

-1 Colher (sopa) de

fermento

Ingredientes

- O bagaco que restou
do suco de Cenoura com
Limao

- 4 Ovos inteiros

- ¥ Xicara (chd) de ¢leo

- 1 Cenoura pequena em
rodelas (aprox. 100g)

Néo deixe o produto em funcionamento sem superviséo
por mais de 2 minutos, afim de evitar acidentes.



